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Prag – die beste Stadt 
für Biertrinker in Europa  
Evan Rail

Es mag wie eine Hyperbel klingen, zumindest auf den ersten Blick. 
Bieten doch andere europäische Metropolen letztlich eine größere 
Auswahl oder ein paar mehr Sorten Bier an. In Städten wie Brüssel 
inden sie 40 Biersorten, einschließlich vieler Raritäten, die kaum 
außerhalb Belgiens zu inden sind. Aber in Brüssel gibt’s auch 
ganze Stadtviertel, in denen Sie kein anständiges Bier inden. 
Dagegen bietet Prag sehr ot – überraschend gutes – Bier an fast 
jeder Ecke.

Andere Städte verfügen ofenbar über mehr Gaststätten und 
Brauereien, was allerdings einen Haken hat. In London führte 
das Interesse an gutem Bier dazu, dass Brauereien wie Pilze aus 
dem Boden schossen, sodass man heute in der Hauptstadt des 
Vereinigten Königreichs 80 Brauereien indet. Diese Zahl müssen 
wir aber ins Verhältnis zur 8,5 Millionen Menschen zählenden 
Londoner Population setzen. D. h., eine Brauerei für 106.250 
Einwohner. Dagegen werden gegenwärtig in Prag 30 Brauereien 
betrieben, wobei die Stadt nur 1,25 Millionen Einwohner hat, 
also eine Brauerei für 42.000 Einwohner. Umgerechnet auf die 
Einwohnerzahl müsste also London seine Brauereizahl mehr als 
verdoppeln, um so viele Brauereien und Mini-Brauereien wie Prag 
vorweisen zu können, nämlich 202. 

Anmerkung des Herausgebers 

Dieser Bier-Reiseführer hat nicht zum Ziel, die dynamische und sich 
ständig weiterentwickelnde Bierszene umfassend zu beschreiben. 
Unser Bestreben war es, vor allem die unglaubliche Vielfalt und 
hohe Qualität der Prager Biergastronomie in ihrer gesamten  
Bandbreite auf begrenztem Raum vorzustellen. 

Dank für die fachliche Beratung bei der Arbeit am Bier-Reiseführer 
gebührt vor allem Ing. Jan Šuráň (Präsident des Böhmisch-Mährischen 
Mini-Bierbrauereiverbandes) und Evan Rail (Journalist und Autor 
des Bier-Reiseführers The Good Beer Guide to Prague and the Czech 
Republic). 

Eine umfangreiche und fortlaufend aktualisierte Bierstuben- 
Datenbank indet sich auf unserer Webseite www.beerinprague.com. 

Willkommen in Prag und Zum Wohl!

Ihr 
Prager Informationsdienst – Prague City Tourism
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Und letztlich ist da auch die Preisfrage. Auch in teuersten Prager 
Gaststätten ist das Bier verglichen mit den meisten europäischen 
Großstädten nach wie vor sehr erschwinglich, was auch für 
die vielen importierten Biersorten gilt. (Ein Bierbrauer aus den 
Niederlanden gab sich unlängst von der Tatsache überrascht, 
dass der Preis seines Exportbiers inklusive Transportkosten in 
Prag tatsächlich niedriger als in Amsterdam oder Utrecht ist). 
Die ausgezeichneten öfentlichen Verkehrsmittel in Prag bieten 
Touristen überdies die Möglichkeit, einfach von einer Gaststädte, 
einem Biergarten oder einer Mini-Brauerei zum bzw. zur nächsten 
ziehen. Sie können also eine mehrtägige Entdeckungstour planen 
und dabei hervorragendes Bier und Lagerbier kosten.

In dieser Hinsicht hat sich innerhalb der letzten sechs, sieben Jahre 
einiges getan. Damals war es schwieriger, in Prag eine breitere, 
über die großen gängigen Marken hinausgehende, Bierauswahl 
zu inden, und es gab nur eine Handvoll von Mini-Brauereien. 
Heutzutage hat Prag 30 Mini-Brauereien und die Zahl wächst 
jedes Jahr weiter. Gaststätten wie „Schlechte Zeiten“ (Zlý časy) 
verfügen jetzt über bis zu 48 Zapfhähne, es gibt Lagerbier, Bier 
aus allen Ecken der Tschechischen Republik und auch kostbare 
Biersorten aus traditionellen europäischen Biergegenden, 
einschließlich Belgien und Bayern. (Ohne Übertreibung – In Prag 
haben Sie bessere Aussichten, obskure bayrische Biersorten zu 
inden als in der deutschen Hauptstadt Berlin, geschweige denn 
einzigartige Lagerbier-Sorten aus Regionen wie Nordmähren oder 
dem Böhmerwald). Aufgrund der breiten Auswahl haben Sie die 
Chance, ganz neue Rezepturen, wie die aus der modernen, im Jahre 
2014 entstandenen, Weinberger-Brauerei (Vinohradský pivovar), zu 
probieren, noch bevor Sie sich auf den Weg an einen der ältesten 
Orte der Bierwelt, die Prager Bierstube U Fleků machen (gegründet 
1499 und die angeblich älteste, ununterbrochen betriebene, Mini-
Brauerei weltweit). Unweit von hier beindet sich die berühmte 
Bierstube Zu den Bären (U Medvídků), in der schon seit dem Jahre 
1466 Bier gezapt wird. Was Bier und Geschichte betrit, gibt es nur 
wenige Orte, die es mit dem goldenen Prag aufnehmen können.

Also: Den Prager Bier-Reiseführer und einen gültigen Fahrschein 
einpacken und los. Entweder planen Sie eine Route mit vielen 
Bier-Haltestellen oder Entspannung in einem wunderschönen, 
schattigen Biergarten. Abkühlen und Durst stillen. Beim Bummeln 
durch Prag sind die Chancen sehr hoch, dass hinter der nächsten 
Ecke ein weiteres Bier auf Sie wartet.

Evan Rail
Gastro-/Bierliebhaber, Reiseführerautor
(Autor des Bier-Reiseführers ‚The Good Beer Guide to Prague and 
the Czech Republic‘)
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Wörterbuch der 
Biersorten und -begrife

Die folgende Liste sollte die meisten Begrife, 
denen Sie begegnen, enthalten – seien es die 
Biersorten (z.B.) oder speziische, in Tschechien 
gesetzlich festgelegte, Begrife (geschnittenes 
Bier, Lager-Bier).

10º – Gradangabe bedeutet, dass das Bier aus Maische gebraut 
wurde, die mindestens 10 % fermentierbaren Zuckerextrakt in der 
Bierwürze enthält.  

11º – Gradangabe bedeutet, dass das Bier aus Maische gebraut  
wurde, die mindestens 10 % fermentierbaren Zuckerextrakt in  
Bierwürze enthält.

12º – Gradangabe bedeutet, dass das Bier aus Maische gebraut  
wurde, die mindestens 10 % fermentierbaren Zuckerextrakt in  
Bierwürze enthält. 

ALE – ist eine allgemeine Bezeichnung für obergärige Biere, es handelt 
sich um traditionelle Sorten mit Hopfengeschmack, sehr ot helle 
Biere aus Großbritannien und den Vereinigten Staaten. Tschechisch 
wird ot phonetisch „Ejl“ geschrieben.

ALT – malziges, leicht bitteres, obergäriges Bier, meist hat es  
Bernsteinfarbe. Der traditionelle Herkuntsort ist Düsseldorf.

AMBER – ist eine Lager- oder Ale-Biersorte. Seine Bernsteinfarbe 
variiert zwischen hell und dunkel.

BARLEYWINE – ist eine Sorte von sehr bitterem und meist auch  
sehr süßem obergärigem Bier, meistens mit einem Alkoholgehalt  
von mindestens 10 %. 

BLACK IPA – bedeutet India Pale Ale, in der Abkürzung IPA, es  
handelt sich aber um eine sehr dunkle Sorte, ot mit Röstaroma,  
mit krätigem Hopfengeschmack und dutend.

BOCK – ist starkes, untergäriges Bier, das mit dem Tschechischen 
Spezial vergleichbar ist 

BOTTOM-FERMENTED BEER – sehr ot „Lagerbier“ genannt, dieses 
Bier wird meistens unter kälteren Bedingungen zubereitet, was den 
Geschmack der Bierhefe dämpt. Deutsch: untergäriges Bier.

DOPPELBOCK – ein außerordentlich starkes, untergäriges deutsches 
Bier, die Farbe reicht von rot bis dunkelbraun. Starkes und schweres 
Bier mit festem Schaum. Das Markendoppelbock hat die Endung 
„-ator“.

IMPERIAL PILSNER / IMPERIAL LAGER – eine Sorte starkes, helles, 
untergäriges Biers, etwas stärker als das typische tschechische helle 
Lagerbier. In vielen Brauereien werden Imperial Lager und Bock nicht 
unterschieden. 

INDIA PALE ALE (IPA) – eine Sorte gegärten Biers, meistens von 
goldgelber oder bernsteinartiger Farbe, mit ausgesprochen bitterer 
Hopfennote und -geschmack. Zu den Varianten gehört Black IPA  
und Double IPA.

KVASNICOVÉ PIVO – eine gesetzlich festgelegte Bezeichnung für 
Bier, das durch Zugabe von Bierbrauereihefe oder frisch gärender 
Maische zu fertigem Bier produziert wird. Dies führt meistens zu 
seiner Trübung. Hefe-Bier, mit Brotaroma.

LEŽÁK – oder „Lager“ ist die gesetzlich festgelegte Bezeichnung  
für eine Kategorie von Premium-Bieren, die aus Maische gebraut 
wurden, die mindestens 11-12 % fermentierbaren Zuckerextrakt  
in der Bierwürze enthalten. 

NEFILTROVANÉ PIVO – ist einfach Bier, das nicht geiltert wurde.  
Es ist nicht dasselbe wie Hefebier, wenn auch die Bezeichnungen  
ot verwechselt werden.

PALE ALE – ist eine Sorte goldgelben bis bernsteinfarbenen  
obergärigen Biers, sehr ot mit ausgeprägter bitterer Hopfennote.

PILSNER – auf der ganzen Welt verwendete Bezeichnung, die helles 
Lagerbier bezeichnet. In der Tschechischen Republik gilt die  
Bezeichnung Pilsner ausschließlich als Verkürzung für Pilsner Urquell.

PORTER – ist eine gesetzlich festgelegte Bezeichnung für  
dunkles Bier aus Gerste und Maische, das aus mindestens 18 %  
fermentierbarem Zuckerextrakt in der Bierwürze gebraut wurde.

PŠENIČNÉ PIVO – oder „Weißbier“ ist eine gesetzlich festgelegte 
Bezeichnung für Bier, das mithilfe von mindestens 33 % Weizenmalz 
gebraut wurde.

RAUCHBIER – ist eine Geschmacksrichtung von deutschem Bier, das 
unter Einsatz von auf Buchenholz geräuchertem Malz gebraut wurde. 
Das führt zu einer Geschmackskombination aus Malz und  
Lagerfeuerrauch.

ŘEZANÉ PIVO – es ist eine gesetzlich festgelegte Bezeichnung für 
eine Kombination aus hellem und dunklem Bier, meistens durch  
Mischen beider Biersorten in einem Glas.

RUSSIAN IMPERIAL STOUT – ist eine Sorte von starkem, dunklem, 
obergärigem Bier mit sehr bitterer Note. Meistens beträgt sein  
Alkoholgehalt mehr als 9 %.

STOUT – ist ein bitteres, obergäriges, in Irland und England allgemein 
erhältliches, Schwarzbier. 

SVĚTLÉ PIVO – ist eine gesetzlich festgelegte Bezeichnung für gold-
gelbes Bier, das vor allem durch helles Malz charakterisiert wird.

TMAVÉ PIVO – ist eine gesetzlich festgelegte, allgemeine Bezeichnung 
für dunkelfarbiges Bier aus dunklem Malz. 

VÝČEPNÍ PIVO – ist eine gesetzlich festgelegte Bezeichnung für  
eine Grundbiergattung, die aus Maische gebraut wird, die mindestens 
7-10 % fermentierbaren Zuckerextrakt in der Bierwürze enthält. 

WEISSBIER, WEIZENBIER – ursprünglich aus Bayern, ist eine  
Untersorte der obergärigen, sehr hellen oder Weizenbiere. Sind es 
Biere von heller Farbe, die einen erfrischenden Geschmack haben.

WITBIER – ist eine Sorte von obergärigem Weizenbier aus Belgien, 
meistens mit Koriander und Organgenschale abgeschmeckt.
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Klášterní pivovar Strahov 
(Klosterbrauerei Strahov)
Strahovské nádvoří 10, Prag 1 – Hradčany
MO–SO 10.00–22.00
+420 233 353 155
www.klasterni-pivovar.cz

 Pohořelec

Unweit der Prager Burg direkt im Areal des Klosters Strahov beindet 
sich eine Bierbrauerei mit einmaligem Ambiente. Angeboten wird 
hauseigenes Bier, Sitzmöglichkeiten in stilechten Räumen und 
erstklassige böhmische Küche. Die Geschichte der Bierbrauerei der 
Königlichen Kanonie der Prämonstratenser in Strahov ist eng mit der 
Geschichte des 1140 gegründeten Klosters verbunden. Schritlich 
wird die Brauerei zum ersten Mal im Jahre 1400 erwähnt, als sie für 
vier Schock Groschen, Pfund Pfefer und einen dicken Hasen  
jährlich verpachtet wurde. Im Jahre 1907 wurde die Bierbrauerei 
jedoch aufgelöst und im Jahre 1919 sogar zu Wohnungen umgebaut. 

Die Brauerei wurde erst im Jahre 2000 bei einer umfangreichen und 
kostspieligen Renovierung des ganzen Geländes erneuert. Im Mai 
2001 wurde eine Mini-Bierbrauerei mit einer Kapazität von 1000 hl 
jährlich im ehemaligen Pferdestall eingerichtet. Die erste Charge Bier 
wurde im Juni desselben Jahres am Namenstag des heiligen Norbert, 
des Patrons der Prämonstratenser, gebraut. Die gegenwärtige Gestal-
tung der Klosterbrauerei Strahov umfasst drei separate Lokale –  
Bierstuben mit Würzpfannen aus Kupfer und dem Doppelstock- 
Restaurant des Hl. Norbert. Auf dem Brauereihof ist in den  
Sommermonaten ein Biergarten geöfnet.

Angebotene Biersorten: 
Hl. Norbert – bernsteinfarbenes, dunkles, IPA, Saisonbiere (beliebt ist 
das Hl. Norbert Heilig Dreikönige Weizenspezial) 

Wo wird hauseigenes Bier gebraut

Restaurant und Brauerei U Dvou koček 
(Zu den zwei Katzen)
Uhelný trh 10, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 11.00–23.00
+420 224 229 982
www.udvoukocek.cz

 Můstek

Die Tradition des Restaurants U Dvou koček, die sich am Kohlenmarkt 
(Uhelný trh) im Stadtzentrum beindet, reicht bis ins Jahr 1678 
zurück. Anfang des 20. Jahrhunderts wurde auf die Hausfassade  
das Bildnis zweier Katzen als Hauszeichen aufgebracht. So entstand  
der Name dieser berühmten Bierstube. Im Jahre 2010 wurde  
hier eine eigene Mini-Bierbrauerei eröfnet. Das Interieur des  
Restaurants behielt sein altertümliches Ambiente, einen gotischen 
Zug mit gewölbter Decke, massiven Metallkronleuchtern,  
Holzmöbeln und Wandmalereien.

Die Küche ist auf traditionelle böhmische Speisen orientiert, im An-
gebot inden sich Gulasch, Wildschweinkeule mit Hagebutten-Sauce 
und Kaninchen in Rahmsauce. 

Das Bier kann man sowohl im geräumigen Restaurant als auch am 
Ausschank an der Theke mit Blick auf einen einmaligen Zapfhahn 
genießen. Täglich gibt es Harmonika-Abende (Anm.: Eintritt  – 30 Kč 
pro Person). 

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell, Katze (Kočka) 12° - hell, dunkel 
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Restaurant und Brauerei U Medvídků 
(Zu den Bären)
Na Perštýně 7, Prag 1 – Altstadt
MO–FR 11.00–23.00, 
SA 11.30–23.00, SO 11.30–22.00
+420 224 211 916
www.umedvidku.cz

  Národní třída

Das Restaurant U Medvídků, wird wegen seiner namhaten 
böhmischen Küche und dem ausgezeichnetem Budweiser von 
Generationen von Pragern und ausländischen Touristen besucht. 
 Es gehört zu den größten und ältesten Bierstuben Prags. Das Haus 
ist nach dem Eigentümer Jan Medvídek benannt, der hier im Jahre 
1466 eine Bierbrauerei gründete. Sie war bis zum Jahre 1898 in  
Betrieb. Als die neuen Industriebrauereien auf den Markt  
traten, stellte die Brauerei Zu den Bären ihre Produktion ein und 
wurde zu einer der größten Prager Bierstuben umgebaut.  
Anfang des 20. Jahrhundert befand sich hier das erste Kabarett.

Währen der Renovierung im Jahre 2005 wurde die ursprüngliche 
Mälzerei in ein Haus des Bieres umgebaut und beherbergt einen 
Brauereiladen, einen Konferenzraum sowie eine Mini-Brauerei. Die 
eigene Mini-Bierbrauerei, ihrer mittelalterlichen Technologie wegen 
einmalig, braut aus rein natürlichen Inhaltsstofen ungeiltertes Bier, 
das in Holzfässern gärt. Das dunkle Lagerbier Speciall X-BEER 33° ist 
laut Gradangabe das stärkste Bier in der Tschechischen Republik. 

Das Restaurant bietet traditionelle hausgemachte Gerichte der 
böhmischen Küche, aber auch Spezialitäten wie Bierzwiebelsuppe, 
Biergulasch oder Biereis. Zum Tanz und zum Zuhören spielt  
regelmäßig eine Volksmusikgruppe. Neben dem Restaurant wurde 
hier auch ein 3* Bierbrauereihotel mit historischen Zimmern eröfnet.

Angebotene Biersorten: 
Budweiser Budvar 12° hell und dunkel, Budvar 12° Lagerbier,  
Spezialbier: Oldgott 13°, „1466“ – 14°, X-BEER – 33° dunkel

    

    

Wo wird hauseigenes Bier gebraut

Bierbrauerei U Dobřenských

U Dobřenských 3, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 14.00–0.00
+420 222 222 141
www.pivovarudobrenskych.cz

  Národní třída,  Národní divadlo

Die neu eröfnete Restaurantbierbrauerei in der Altstadt spezialisiert 
sich auf unkonventionelle Biere mit Geschmack. Flaggschif ist das 
Tribulus Bier mit heilendem Erd-Burzeldorn und Salvia Stout – Salbei 
dunkles Bier oder Bier mit Beimischung der Quirlblütigen Salbei. 
Das stilvolle Interieur des zweistöckigen Kellerrestaurants wird  
von Ziegelwänden und Holzmöbeln bestimmt. Zum Bier gibt es 
eingelegten Käse, kalte Räucherwaren, Wildpasteten und  
hausgemachtes Brot. 

Die warme Küche kombiniert die gegenwärtige Einstellung zur 
klassischen böhmischen und österreichisch-ungarischen Küche. 
Zubereitet werden hausgemachte Pfeferkuchen- und Speckknödel, 
in der Speisekarte inden sich jede Woche Spezialitäten des  
Chefkochs wie Eisbein vom Wildschwein, gebratene Entenkeulen 
oder Wildschwein in Wein. 

Angebotene Biersorten: 
Tribulus beer, Salvia Stout, Spezialbier  
(Pfeferminze- und Melissebier usw.)
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Brauerei und Restaurant U Fleků

Křemencova 11, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 10.00–23.00
+420 224 934 019
www.ufleku.cz

 Karlovo náměstí,  Myslíkova

Die erste Erwähnung der Bierbrauerei bzw. des Restaurants U Fleků 
stammt aus dem Jahre 1499, als das Haus vom Mälzer Vít Skřemenec 
gekaut wurde. Die Brauerei U Fleků ist so die einzige Bierbrauerei 
in Mitteleuropa, wo man seit mehr als 500 Jahren ununterbrochen 
Bier braut. Seinen Ruhm erwarb das Lokal durch Zapfen des  
speziellen 13° Bieres und durch die namhate altböhmische Küche. 

Man kann das Bierbrauereimuseum oder das Altprager Kabarett  
(nur nach vorherigen Buchung) besuchen. Die Stimmung des  
altertümlichen Hauses wird durch die Dekorationen und die  
stilgerechte Einrichtung der Wirtsräume und -säle geschafen.  
Von dem berühmtesten Akademiesaal, wo bedeutende  
Persönlichkeiten der tschechischen Kultur im vergangenem  
Jahrhundert zusammentrafen, zum Wenzelssaal (Václavka) mit  
bunten Vitragen bis hin zum im romantischen Stil eingerichteten  
Rittersaal (Rytířský sál). Für viele Gäste ist die Gaststätte U Fleků 
ein Wallfahrtsort der Prager und tschechischen Biertrinker, für  
andere ist es ein interessantes historisches Kulturdenkmal und 
eine der bekanntesten Prager Bierlokale.

Angebotene Biersorten: 
Lagerbier Flekovský ležák 13° - dunkel
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Novoměstský pivovar 
(Neustädter Brauerei)
Vodičkova 20, Prag 1 – Neustadt
MO–FR 10.00–23.30, 
SA 11.30–23.30, SO 12.00– 22.00
+420 222 232 448
www.npivovar.cz

 Vodičkova

Die Neustädter Brauerei steht an der Stelle eines Hauses, für  
das schon im Jahre 1434 der Mälzer Vaněk Zpěvák eine sog.  
Brauberechtigung beantragte. Die gegenwärtige Restaurant-Brauerei 
wurde im Jahre 1993 gegründet und knüpt an die langvergessene 
Tradition an. Dank der Verknüpfung von Mini-Brauerei und  
Restaurant zu einem Ganzen ist ein weiträumiges Areal mit 
zweckmäßig verknüpten Kellerräumen und oberirdischen 
Räumlichkeiten entstanden. Man kann in gotischen Sälen oder im 
ländlichen Interieur aus 20.er und 30.er Jahren des vergangenen  
Jahrhunderts beisammen sein. Das Restaurant ist auf typisch 
böhmische Küche – von Knoblauchsuppe und Lendenbraten bis zu 
Spezialitäten wie konierter Entenkeule oder gebratenem Ferkel  
spezialisiert. 

Zu den Spezialitäten gehört eine Bierkostprobe (4 Biere – Karamell-, 
Kafe-, Ingwer- und Bananenbier), Biersekt oder Bierbrand, der aus 
Neustädter Bier gebrannt wird. Man kann auch die sog. Girafe oder 
ein Fass an den Tisch bestellen – das ist ein Zweiliterzylinder oder  
Zehnliterfass, aus welchem der Gast selbst am eigenen Tisch zapt. 
Das Restaurant bietet Brauereibesichtigungen mit Expertenführung an.

Angebotene Biersorten: 
Neustädter Lager (Novoměstský ležák) – hell, dunkel

   

  

Wo wird hauseigenes Bier gebraut

Bierbrauerei und Restaurant U tří růží 
(Zu drei Rosen)
Husova 10, Prag 1 – Altstadt
MO–DO, SO 11.00–23.00, FR–SA 11.00–0.00
+420 601 588 281
www.u3r.cz

  Staroměstská

Bereits im Jahre 1405 erhielt der berühmte Braumeister Beneš  
die Brauberechtigung für das Haus Zu den drei Rosen (U tří růží). 
Damit begann eines der längsten Kapitel der Bierbraukunst in  
den böhmischen Landen. Das gegenwärtige Restaurant hat seine  
einzigartige Atmosphäre einer historischen Altprager Brauerei  
bewahrt. Es werden hier mehrere Biersorten sowie Spezialbiere 
gebraut. Zu den berühmtesten gehört das Rote Wiener (Vídeňské 
červené) oder das erfrischende, obergärige Weißbier mit Bananen- 
und Zitrusgeschmack oder Klosterspeziale des hl. Ägidius. 

Man organisiert auch Besichtigungen mit Expertenführung.  
Die Kombination aus höchsten Produktionsstandarden, hochwertigen 
Rohstofen und traditioneller Bierbraukunst verhalf der Bierbrauerei 
Zu den drei Rosen zum Status der Klosterbierbrauerei des  
Dominikaner-Ordens, welcher im Nebenhaus siedelt. Das Restaurant 
bietet erstklassige traditionelle böhmische und mährische Küche  
aus sorgfältig ausgewählten, frischen Zutaten.  

Bemerkung:  
Es wird für Frühling 2016 die Eröfnung einer neuen Zweigstelle 
geplant – der Bierbrauerei bzw. des Restaurants Vojanův Dvůr Zu den 
drei Rosen auf der Kleinseite. Weitere Informationen inden Sie auf: 
www.u3r.cz.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 
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Pivovarský dům (Das Brauereihaus)

Ječná/Lípová 15, Prag 2 – Vinohrady
MO–SO 11.00–23.30
+420 296 216 666
www.pivovarskydum.com

 Karlovo náměstí, I. P. Pavlova,  Štěpánská

Das Restaurant bzw. die Mini-Brauerei Pivovarský dům ist seit dem 
Jahre 1998 in Betrieb und ist zu einem der beliebtesten Bierlokale in 
Prag geworden. Gezapt werden immer mindestens 8 hauseigene, 
uniltrierte und nicht pasteurisierte Biere – von hellen und dunklen 
„klassischen Bieren“ der Pilsner Sorte über obergäriges Weizenbier 
bis hin zu originellen Biersorten mit Kafee- oder Bananengeschmack 
oder grünes Brennesselbier. Eine wahre Rarität ist der Biersekt 
Šamp, das erste Bier, das in der Tschechischen Republik in der 
Flasche ausgegärt wird. Das Bier wird auch zur Zubereitung von 
Bierbrand oder Biermischgetränken benutzt.

Das Lokal beindet sich im Erdgeschoss in einem funktionalistischen 
Gebäude. Es überwiegt eine geschmackvolle, aber einfache  
Einrichtung. Dominiert wird es von den Kupferkesseln des Sudhauses 
der Mini-Brauerei und einer großen Bar. Die Küche bietet das Beste 
aus der traditionellen böhmischen Küche. Bei der Zubereitung  
einiger Gerichte – seien es nun Vorspeisen oder Desserts – wird 
Bier verwendet. Auf der Speisekarte fehlen weder Biersuppe,  
Bratwürste mit Schwarzbiersauce, Kaninchen auf Brauermeisterart 
noch Pfannkuchen mit Biermarmelade.

Angebotene Biersorten: 
„Štěpán“ – helles und dunkles Lagerbier,  
Spezialbier: Weizenbier, Bier mit Kafe-, Sauerkirsch-,  
Brennessel-, Bananen- und Heidelbeerbiergeschmack

   

   

Wo wird hauseigenes Bier gebraut

Bierbrauerei Národní

Národní 8, Prag 1 – Neustadt
MO–SO 11.00–23.30
+420 222 544 932
www.pivovarnarodni.cz

 Národní divadlo

Restaurant und Brauerei eröfnet an der lukrativen Adresse  
Nationalstraße 8 (Národní 8), Haus in der Nachbarschat der  
Neuen Bühne des Nationaltheaters im der Stadtzentrum Prags.  
Gebraut wird hauseigenes Bier unter der Marke Czech Lion.  
Es handelt sich um klassisches helles Lagerbier der Sorte Pilsner  
aus klassischem tschechischen und deutschen Karamell-Malz  
mit Saazer halbfrühem Rothopfen. Es verfügt über einen sehr  
erfrischenden vollen Malzgeschmack. Dem halbdunklen Spezial  
wird färbender Malz zugegeben. Das Bier hat höhere Bitterkeit, 
Granatfarbe und eine karamellbrotartige Note.

Das gemütliche Interieur wird durch markante Holzelemente ergänzt. 
Die Küche bietet klassische böhmische Gerichte der kalten und 
warmen Küche (gebratenes Eisbein, Gulasch, Lendenbraten usw.) 
und einige Spezialitäten wie Hamburger oder Ofenkartofeln. Sehr 
beliebt ist der weitläuige Biergarten im Hof, wo man zum Beispiel 
selbst Speckwurst über dem Feuer braten kann.

Angebotene Biersorten: 
Czech Lion – Lagerbier, uniltriertes Lagerbier, halbdunkles Lagerbier
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Sousedský pivovar Bašta 
(Nachbarliche Brauerei Bastei)
Táborská 49, Prag 4 – Nusle
MO–SO 11.00–0.00
+420 724 582 721 / 261 222 530
www.ubansethu.cz

 Nuselská radnice

Die Nachbarliche Brauerei Bastei wurde im Jahre 2007 feierlich 
eröfnet und beindet sich neben dem Pilsner Bierlokal U Bansethů. 
Das stilvolle Interieur eines altböhmischen Bierlokals wird durch 
Kachelofen, Holzverkleidungen und Glasvitragen ergänzt.  
Im Gegensatz zum Nachbarrestaurant U Bansethů werden hier 
hauseigene Biere aus der Mini-Brauerei und Bier aus kleinen  
schottischen und belgischen Brauereien gezapt. Das Flaggschif der 
Brauerei ist das namhate halbdunkle Lagerbier 12°, welches sich 
einer Reihe von Auszeichnungen rühmen kann, unter anderem  
auch mit dem 1. Platz im Wettstreit um den Frühlingspreis der  
tschechischen Braumeister. In der Brauerei gibt es jeden Tag frisches 
Brauereibrot, Salzgebäck und süße Produkte aus der eigenen  
Bäckerei Matěj.

Angebotene Biersorten: 
12° helles, 12° halbdunkles Spezialbier, gelegentlich Biere aus Belgien 
und Schottland

   

  

Wo wird hauseigenes Bier gebraut

Vinohradský pivovar  
(Weinberger Brauerei)
Korunní 106, Prag 10 – Vinohrady
MO–SO 11.00–0.00
+420 222 760 080
www.vinohradskypivovar.cz

 Orionka,  Flora

Im Herbst 2014 wurde auf den Prager Weinbergen die rekonstruierte 
Weinberger Brauerei eröfnet. Die Qualität überwacht der erfahrene 
Braumeister und Miteigentümer František Richter, der aus der Brauerei 
bei Bulovka oder der Südstädtischen Brauerei bekannt ist. Die Brauerei 
siedelt im erhaltenen ehemaligen Gärkeller des Weinberger  
bürgerlichen Brauhauses, welches in der ersten Hälte des  
vergangenes Jahrhunderts funktionierte, das dann jedoch in ein 
Lager umgewandelt wurde und unter mysteriösen Umständen im  
Jahre 2001 abbrannte. Nach dem Umbau wird der Raum von  
Öfnungen dominiert, die durch die zwei Meter dicken Mauern des 
Schankbereichs und des Restaurants zum eigentlichen Sudhaus 
gebrochen wurden und ein einmaliges Milieu schafen.

Die Küche bietet ein sorgfältig zusammengestelltes und regelmäßig 
geändertes Menu von Gerichten, die zu Bier passen, aber auch Wild 
und Fisch. Der Sonntagnachmittag gehört im Club den Kindern. Sie 
können Theatervorstellungen, Musik, Lesungen oder verschiedene 
Workshops besuchen.

Angebotene Biersorten: 
Weinberger 11° (Vinohradská 11°), 12° helles Lagerbier,  
Bernstein 13° (Jantarová 13°)

   

  



22 23Wo wird hauseigenes Bier gebraut

Brauerei U Bulovky

Bulovka 17, Prag 8 – Libeň
MO–DO 11.00–23.00, FR 11.00–0.00,
SA 12.00–0.00, SO 12.00–23.00
+420 602 431 077, +420 607 092 694
www.pivovarubulovky.cz

 Bulovka

Das einmalige Konzept der Familienbrauerei umfasst ein gemütliches 
kleines Bierlokal mit Kupfer-Würzpfannen, das im Jahre 2004  
eröfnet wurde. Der Eigentümer ist František Richter, Braumeister 
und Bier-Guru mit langjährigen Erfahrungen aus Deutschland. 
Ziel des Lokals ist die Fortsetzung der Tradition des namhaten 
böhmischen Gaststättenwesens aus guten alten Zeiten. Es wurde 
mehrmals zu einer der besten Bierstuben Prags gekürt.

Die Brauerei Richter braut eine breite Palette ausgezeichneter Biere 
bayrischen Typs, darunter Weizen- und Bockbier. Hier wird auch  
Spezialbier nach Art der belgischen Trappisten oder Krieks gebraut,  
und man kann Bier aus ausgepichten Holzfässern zapfen.  
Die hochwertige Küche bietet traditionelle Gerichte, vorwiegend 
Fleisch und Spezialitäten vom Grill. Berühmtheit erlangt haben  
Lamm-Eisbein, Brauhaus-Rindergulasch oder A4-Schnitzel. Wegen 
der Beliebtheit des Lokals und der netten Bedienung indet man 
abends ohne Reservierung keinen Tisch.

Angebotene Biersorten: 
Richter Helles Lagerbier, Spezialbier Richter Brewery

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals.

    

  

Wo wird hauseigenes Bier gebraut

Břevnov Klosterbrauerei des  
hl. Adalbert (Břevnovský klášterní 
pivovar sv. Vojtěcha)

Markétská 1, Prag 6 – Břevnov 
MO, FR 10.00–17.00, DI–DO 10.00–18.00
+420 607 038 304
www.brevnovskypivovar.cz
www.klasternisenk.cz

 Břevnovský klášter

Die Geschichte der Břevnover Klosterbrauerei ist untrennbar mit der 
Geschichte des schon im Jahre 993 gegründeten Klosters verbunden. 
Man nimmt an, dass bald nach der Gründung auch die Brauerei als 
Teil der Wirtschatsgebäude errichtet wurde. Ihre Existenz ist indirekt 
in einer Urkunde aus der Mitte des 13. Jahrhunderts belegt.  
Die Brauerei wird deswegen für die älteste Brauerei in der  
Tschechischen Republik gehalten. An die lange Tradition des  
Břevnover Biers knüpt die Břevnover Klosterbrauerei des hl. Adalbert 
an, die in den Barockräumlichkeiten der ehemaligen Stallungen 
untergebracht ist und im Jahre 2013 wiedereröfnet wurde.  
Die Einrichtung der Brauerei stammt überwiegend aus tschechischer 
Produktion, die Jahreskapazität der Brauerei beträgt 3000 hl Bier. 
Neben klassischem Lagerbier wird eine Reihe von Spezialbieren  
unter Einsatz verschiedener Malzsorten und Hopfen gebraut.  
Das Klosterbier wird unter der Marke Břevnovský Benedict verkaut. 
Im Areal beindet sich ein Restaurant - die Klosterschänke –  
in der man die meisten hauseigenen Biere probieren kann.

Angebotene Biersorten: 
Břevnovský Benedikt – helles 12°, Dunkles Lagerbier, Weizenbier, 
Imperial Lager, Imperial Stout, Kloster IPA, Břevnovské Abbey,  
Weizen Bock
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Únětický pivovar (Brauerei Únětice)

Rýznerova 19, Únětice
MO–FR 8.00–17.00 (Brauerei), 
MO–DO 11.00–22.00, FR–SA 11.00–23.00,
SO 11.00–21.00 (Restaurant)
+420 220 515 687
www.unetickypivovar.cz

 Únětice, Na Parcelách

Die historische Regionalbrauerei in Únětice entstand im Jahre 1710. 
Eigentümer der Brauerei war fast die ganze Zeit die Metropolitan-
kapitel zum hl. Veit in Prag. Im Jahre 1897 war die Brauerei Únětice 
die drittgrößte der Region, im 20. Jahrhundert ging es der Brauerei 
jedoch nicht so gut – der wachsende Konkurrenzdruck bereitete der 
Brauerei Probleme. Die Produktion stagnierte wohl auch wegen der 
Lage außerhalb der Industriestadt. Die Produktion wurde im März 
1949 deinitiv eingestellt. 

Bier zu brauen begann man hier erst im Jahre 2011. Damals wurde  
die erste Charge Únětice Bier gebraut, womit die neuzeitliche 
Geschichte der Brauerei feierlich eingeläutet wurde. Das Schankbier 
wird auf ursprüngliche Weise nur aus natürlichen Zutaten ohne  
jegliche Zusatzstofe produziert. Heutzutage wird Únětice Bier in 
einigen Dutzend Lokalen in Prag gezapt. Im Frühling des Jahres  
2012 wurde die Produktion ausgeweitet und eine rekonstruierte 
Brauereischänke mit altböhmischer Küche und Bier direkt aus dem 
Tank eröfnet. Im November 2012 wurde die Brauerei Únětice unter 
die „Tschechischen Top-100 im Bereich Landwirtschat und  
Lebensmittelindustrie“ gewählt.

Anmerkung:  
Von geographischer Hinsicht handelt es sich nicht um eine Prager 
Brauerei, aber Bier aus Únětice ist in Prag und der Umgebung sehr 
gut bekannt. Die Brauerei beindet sich in einer wunderschönen 
Landschat und ist Ziel für Ausflüge zu Fuß oder mit dem Rad.  
Die Brauerei ist direkt aus Prag einfach erreichbar oder auch aus  
der Stadt Roztoky, wohin man mit Zug kommt.

Angebotene Biersorten: 
Únětická 10° und 12°

    

    

Wo wird hauseigenes Bier gebraut

Brauerei Kolčavka

Nad Kolčavkou 8, Prag 9 – Libeň
MO–SO 11.00–23.00
+420 730 899 858
www.pivovarkolcavka.cz

  Balabenka

Die gewerbliche Brauerei Kolčavka wurde im Jahre 2014 eröfnet 
und knüpt an die reiche Brauereitradition des Stadtviertels Libeň. 
Kolčavka-Bier wird seit der zweiten Hälte des 16. Jahrhunderts 
gebraut. Die Brauerei beindet sich im Erdgeschoß eines klassischen 
Mietshauses aus den 20.er Jahren des letzten Jahrhunderts und 
braut mehrere Sorten hauseigenen Gewerbebieres mit dem Namen 
Kolčavka. 

Das geräumige, einfach eingerichtete Restaurant hat einen  
Vorderraum mit Ausschank und einen zweiten Raum mit  
Würzpfannen, Holztischen und -stühlen. Das Angebot umfasst  
warme und kalte Küche sowie ein spezielles Abendmenü.  
Auf der Speisekarte indet man Klassiker zum Bier, Burger oder 
Gerichte aus dem Brauereikochbuch. Für die Fans des hiesigen Biers 
gibt es Souvenirs wie Bieretiketten, Bierdeckel und Biergläser.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 
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Restaurant Kolkovna Olympia

Vítězná 7, Prag 1 – Kleinseite
MO–SO 11.00–0.00
+420 251 511 080
www.kolkovna.cz

 Újezd

Das stilvolle Restaurant auf der Kampa ist Bestandteil der Kette 
Pilsner Urquell Original Restaurant, die sich zum Ziel gesetzt hat, 
das Beste der traditionellen böhmischen Bierbraukunst und der 
böhmischen Küche mit den Ansprüchen des gegenwärtigen  
Lebensstils zu verbinden. Und zwar durch einen einzigartigen,  
einheitlichen Stil von Interieur, angebotenen Speisen und  
hochwertigem Pilsner Urquell. Kolkovna Olympia wurde nach  
der Renovierung im Jahre 2003 im historischen Gebäude eröfnet,  
das von seiner Entstehung im Jahre 1903 ausschließlich als  
Restaurant diente. Im Milieu eines geschmackvollen, zeitgemäßen  
Interieurs wird neben gezaptem Pilsner Urquell auch Schwarzbier  
Velkopopovický Kozel, halbdunkles Master 13° und helles Birell  
angeboten. Auf der Speisekarte indet man vor allem böhmische 
Klassiker wie Lendenbraten, Ente oder Gans. Auch fehlt es nicht an 
kleinen Leckerbissen zum Bier oder einem Kindermenü.

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell, Velkopopovický Kozel dunkel, Fénix, Master,  
Radegast Birell

Wohin für gute 
warme Küche 
und Bier
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Restaurant T-Anker

náměstí Republiky 8, Kaufhaus Kotva –  
5. Stockwerk, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 11.00–23.00
+420 722 445 474
www.t-anker.cz

  Náměstí Republiky

Das Restaurant mit der flächenmäßig größten Terrasse in Prag 
(650m²) beindet sich am Platz der Republik (náměstí Republiky) und 
bietet in Kombination mit einem 10-hähnigen Schanktisch und bis zu 
100 Sorten Flaschenbier einen bezaubernden Ausblick auf die Stadt. 
Gezapt wird jede Woche eine andere Auswahl der besten Spezialbiere 
aus Tschechien und der ganzen Welt. Im Rahmen der Förderung 
kleiner tschechischer Brauereien werden Biere von den Brauereien 
Rambousek, Matuška oder Břevnov ausgeschenkt. Das geschulte 
Personal hilt bei der individuellen Bierauswahl. Auf der Speisekarte 
überwiegen Fleischgerichte wie Steaks oder Hackepeter, es gibt aber 
auch Bierhäppchen, Risotto und Salate. In den Sommermonaten 
steht eine Spielecke mit Klettergerüst zur Verfügung. Es inden  
regelmäßig Konzerte und weitere Veranstaltungen statt. 

Angebotene Biersorten: 
T-Anker helles Lagerbier aus der Klosterbrauerei Břevnov

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals.
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Lokál Dlouhá

Dlouhá 33, Prag 1 – Altstadt
MO–FR 11.00–1.00,
SA 12.00–1.00, SO 12.00–23.00
+420 222 316 265
www.ambi.cz

 Náměstí Republiky,  Dlouhá třída

Traditionelle böhmische Gaststätte für das 21. Jahrhundert mit  
gutem Bier, frisch zubereiteten Speisen und netter, professioneller 
Bedienung. Gezapt wird hier Pilsner Urquell und Ziegenbock aus 
Velké Popovice (Kozel). Großer Wert wird auf die richtige Lagerung 
und einen kurzen Weg des Biers vom Tank ins Bierglas gelegt.  
Das einfache Interieur im 70-er Jahre-Stil erinnert mit seinen langen 
Holzbänken und dem Edelstahl-Schanktisch direkt unter dem Tank- 
Zapfhahn ein wenig an eine Schulkantine. Erfahrene Schankwirte 
zapfen das Bier auf vier Arten – Pegel (hladinka), schaumloses Bier 
(čochtan), Schnitt (šnyt) oder Milch (mlíko). Die althergebrachte, auf 
traditionellen böhmischen Rezepten basierende, böhmische Küche 
verwendet tschechische Zutaten von Lieferanten aus der Umgebung. 
Man serviert Rindfleisch mit Tomatensauce, Schinkenfleckerl und 
hausgemachte Knackwürste. Das Menü wird jeden Tag geändert.  
Es gibt ein Mittagsmenü und ein Abendmenü, das bis zum Ende 
der Öfnungszeit gilt. Das Lokal wurde im Jahre 2009 in der Langen 
Gasse (Dlouhá) eröfnet. Es bietet viel Platz und gehört zu den  
längsten Restaurants in Prag. Trotz seiner Größe ist es ot voll.  
Vor allem abends sollte man besser einen Tisch reservieren. 

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell, Velkopopovický Kozel dunkel, Radegast Birell

Weitere Zweigstellen des Lokals:
Lokál U Bílé kuželky (Lokal Zur weißen Kegel)
Míšeňská 12, Prag 1 – Kleinseite
SO–DO 11.30–0.00, FR–SA 11.30–1.00
+420 257 212 014, www.ambi.cz,  Malostranské náměstí

Lokál Nad Stromovkou (Lokal über‘m Stromovka-Park)
Nad Královskou oborou 31, Prag 7 – Bubeneč
MO–DO 11.30–0.00, FR 11.30–1.00, SA 11.30–0.00, SO 11.30–23.00
+420 220 912 319, www.ambi.cz,  Korunovační

Lokál Hamburk
Sokolovská 55, Prag 8 – Karlín
MO–DO 11.00–0.00, FR 11.00–1.00, SA 12.00–1.00, SO 12.00–23.00
+420 222 310 361,  Křižíkova,  Karlínské náměstí

Lokál U Zavadilů
K Verneráku 1, Prag 4 – Kunratice
MO–SA 11.00–0.00, SO 11.00–22.00
+420 244 467 448, www.ambi.cz,  Kunratice
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Ferdinanda

Opletalova 24, Prag 1 – Neustadt
MO–SO 11.00–23.00
+420 222 244 302
www.ferdinanda.cz

 Muzeum

Gemütliches, zweistöckiges Restaurant in der Nähe des  
Wenzelsplatzes mit geräumigem und schnörkellosem Interieur.  
Gezapt wird eine breite Auswahl von Bieren aus der Benešover  
Brauerei Ferdinand. Beliebt sind vor allem das Spezialbier  
Sieben Kugeln (Sedm kulí) Dunkelbier 13° und D`Este Spezial 15°. 
Angeboten wird echte böhmische Küche. Berühmt ist das hiesige 
Rindfleischgulasch mit gegrillter Paprika. Neben unterschiedlichen 
Fleischgerichten ist eine Reihe von Gemüsesalaten in der Speisekarte 
vertreten. Auch klassische Bierhäppchen wie eingelegter Käse, Wurst 
in Essig und geräuchertes Eisbein fehlen nicht. Trotz der zentralen 
Lage sind die Preise annehmbar und die Bedienung nett. Zur  
Verfügung steht ein Salon, in dem zur Mittagessenzeit nicht  
geraucht wird.

Angebotene Biersorten: 
Ferdinand 11° und 12° hell, 11° dunkel, Sieben Kugeln (Sedm kulí)  
Dunkelbier 13°, D`Este Spezial 15°, gezapte Limonade Ferdináda
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The James Joyce Irish Pub

U Obecního dvora 4, Prag 1 – Josefov
SO–DO 11.00–0.30, FR–SA 11.00–2.00
+420 224 818 851
www.jamesjoyceprague.cz

 Dlouhá třída

Erster Prager und gleichzeitig ältester Irisch Pub in der Tschechi-
schen Republik mit authentischem Milieu, ausgezeichneter Küche 
und einem der best gezapten Guinness-Biere außerhalb Irrlands.  
Die Bar, benannt nach dem größten Schritsteller Irlands James  
Joyce, war der Ort, an dem am 5. November 1993 um 17:59 das  
erste Pint Guinness in der Tschechischen Republik gezapt wurde. 
Das gemütliche Interieur mit Kamin stammt aus der Werkstatt von 
Architekten der Barrandover Filmstudios. 

Neben der breiten Fassbier-Auswahl werden 50 Sorten irischen, 
aber auch schottischen Whiskeys und Amerikanischer Bourbon 
angeboten. Auf der Speisekarte inden sich ausgezeichnete Burger, 
Spezialitäten aus Lamm- und Rindfleisch, Hühnerflügel oder der  
Fastfood-Klassiker Fish and Chips. Man sagt, dass hier die Pommes 
Frites zu den besten in Prag zählen. Eine Besonderheit: Die Bar  
The James Joyce haben viele berühmte Persönlichkeiten besucht wie: 
Bob Geldof, Denis Hopper, Liam Neeson, John Hurt, Richard Harris, 
Sean Bean, Jason Fleming oder Elijah Wood.

Angebotene Biersorten: 
O’Haras Porter Stout, Guinness, Kilkenny, Kingswood Apfelcider, 
Magners Cider, Gambrinus, Pilsner Urquell, Velkopopovický Kozel 
dunkel, Gambrinus uniltriert 
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Belgisches Restaurant Bruxx

náměstí Míru 9, Prag 2 – Vinohrady
MO–MI 11.00–0.00, DO–FR 11.00–1.00,
SA 11.30–1.00, SO 11.30–23.30
+420 224 250 404
www.bruxx.cz

  Náměstí Míru

Das Restaurant orientiert sich an belgischer Küche und belgischem 
Bier. Gezapt werden exklusiv 8 Sorten belgischen Biers, die das 
Restaurant selbst importiert. Alternativ gibt es ein regelmäßig  
wechselndes Bier, das speziell für das Restaurant in einer der  
tschechischen Mini-Brauereien gekocht wird. Im Angebot ist ein  
Probierset mit 4 ausgewählten Biere (Glas 0,1l). Flaschenbiere inden 
sich in der Getränkekarte mehr als 20. Das Interieur erinnert an  
bessere belgische Restaurants. Hohe Stuckdecken mit ursprünglichen  
Kronleuchtern und dunkle Tafelung schafen ein angenehmes 
Ambiente. 

Hauptspezialitäten der Küche sind Muscheln, Schokolade und 
Pommes Frites. Aus Schokolade werden hausgemachte  
Pralinen gefertigt. Die doppelt panierten Pommes Frites werden  
aus speziell importierten Kartofeln hergestellt. Die Speisen 
entstehen nach belgischen Original-Rezepten unter der Leitung von 
Chefkoch Jan Pípal. Zur Verfügung steht eine große Spielecke mit 
professioneller Aufsicht an den Wochenenden. Von Mittwoch bis 
Samstag legt hier ein DJ auf.

Angebotene Biersorten: 
Stella Artois, Liefmans Oud Bruin, Hoegaarden White, Hoegaarden 
Rose, Floris Kriek, Kasteel Rouge
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Maso a kobliha  
(Fleisch und Pfannkuchen)
Petrská 23, Prag 1 – Neustadt
DI 11.00–17.00, MI–FR 11.00–22.00, SA 11.00–17.00
+420 224 815 056
www.masoakobliha.cz

 Florenc,  Těšnov

Fleischerei Bistro in einer Gasse unweit von der Haltestelle  
Florenc. Im Vorderraum gibt es einen Ladentisch mit Fleisch und  
Genussmitteln, hinten einen Raum mit Sitzplätzen und Ausschank.  
Im Fassbier-Angebot inden sich zumindest Matuška Bier und Cider. 
Auf der Speisekarte stehen beliebte Snacks wie Schottische Eier, 
Sandwiches, Käsesemmeln, Würste und Fleischkuchen. Und nicht 
zu vergessen die besten Prager Pfannkuchen mit viel Creme und 
echter Vanille. Das einfache und geradlinige Interieur wird durch 
eine moderne Bar mit Theke, Holzbrettern als Tische und Barsessel 
etwas abgerundet. Im Hof hinter dem Bistro beindet sich ein kleiner 
Biergarten. Im Fleisch und Pfannkuchen (Maso a kobliha) wird eine 
Fleischtheke von The Real Meat Society betrieben und bietet  
einmaliges, trocken gereites Fleisch von tschechischen Bauern an. 
Diese Fleischerei verarbeitet nur ganze Tiere aus Freilandhaltung. 

Angebotene Biersorten: 
Biere aus der Brauerei Matuška
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Los v Oslu  
(Der Elch in Oslo)
Perunova 17, Prag 3 – Vinohrady
MO–FR 11.30–1.00, SA 13.00–1.00, SO 13.00–0.00
+420 222 513 295
www.losvoslu.cz

  Jiřího z Poděbrad,  Perunova

Das gemütliche Stilrestaurant mit ungewöhnlichem Namen bietet 
Gerichte aus der nordischen und französischen Küche, 11 Sorten 
Fassbier und 65 Sorten Flaschenbier. Das Restaurant ist nur ein paar 
Schritte vom Jiří-z-Poděbrad-Platz entfernt und verfügt über zwei 
Stockwerke – den oberen Teil für Raucher mit Bar und originellen, 
thematischen Räumen, den unten gelegenen „Belgischen Bierclub“ 
für Nichtraucher. Dieser Raum wird ot für Firmenveranstaltungen 
und Privatfeiern genutzt. Ausgeschenkt werden tschechische Biere, 
wie zum Beispiel das schwarze 13° Merlin, uniltriertes Velena oder 
Honig-Kvasar, und belgische Biere, wie das köstliche Sauerkisch- 
Kasteel Rouge oder das 18° Kwak. Zu den beliebten Spezialitäten 
im Angebot gehören frische Muscheln, die man auf unterschiedliche 
Weise zubereitet, aber auch böhmische Klassiker wie gebackene 
Schweinerippchen oder hausgemachter Grammelaufstrich. 

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 
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The Tavern

Chopinova 26, Prag 2 – Vinohrady
MO–SO 11.30–22.00
www.thetavern.cz

  Jiřího z Poděbrad

The Tavern ist ein Synonym für wahre amerikanische Burger,  
wunderbare multikulturelle Stimmung und nette Bedienung.  
Ausgeschenkt wird das beliebte Bier Igel (Ježek 11°) aus der Brauerei 
in Jihlava. Es gibt eine breite Auswahl an Flaschenbieren und  
originelle „Tavern-Coctails“. Man serviert hausgemachte „Local 
Burger“. Zu den bekanntesten gehört der Classic Bacon-Cheddar 
Burger. Auf der Speisekarte inden sich auch vegetarische Burger, 
originelle Sandwiches mit zart  geräuchertem BBQ-Schweinefleisch 
und mehrere Sorten Pommes Frites. Alle Zutaten stammen aus der 
Region. Im Sommer ist ein kleiner Biergarten geöfnet. Warme Küche 
kann man zum Mitnehmen bestellen und so ein eigenes Picknick in 
der nahegelegenen Parkanlage Riegrovy sady erleben.

Angebotene Biersorten: 
Ježek (Igel) 11°
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Čestr

Legerova 75, Prag 1 – Vinohrady
MO–FR 11.30–23.00, 
SA 12.00–23.00, SO 12.00–22.00
+420 222 727 851
http://cestr.ambi.cz

  Muzeum

Das Restaurant Čestr ist nach der Lokál-Kette eine weitere erfolgreiche  
Unternehmung der Gesellschat Ambiente. Die Verkürzung Čestr 
stammt von der Rassenbezeichnung für böhmisches Fleckvieh, das 
aus der Zuchtrasse Simmental gezüchtet wurde, die es in Böhmen 
seit Urzeiten gibt. Die hiesigen Fleischer lassen das Fleisch reifen und 
verarbeiten es vor Ort. Die Bedienung ist über das angebotene Fleisch 
bestens informiert. 

Die Küche verwendet, wie schon der Name des Restaurants  
andeutet, sorgfältig gereites Rindfleisch und lokale Zutaten.  
Grundlage ist eine einfache Verarbeitung und authentische 
Zubereitung. Auf der Speisekarte inden sich auch vegetarische 
Gerichte, Fisch und Süßspeisen. Empfohlen wird der Hackepeter mit 
heißem Röstbrot aus hausgebackenem Brot und selbstverständlich 
Steaks mit Saucen. Zum Essen wird gutes Pilsnerbier aus dem Tank 
eingeschenkt. Das moderne Interieur mit einfachen Holzmöbeln 
wird von Ornamenten in Form von Kuhköpfen, einer funktionellen 
Schlacht-Schiene und einem großen Glasschrank mit verschiedenen 
Fleischsorten ergänzt.

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell
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Nota Bene 

Mikovcova 4, Prag 2 – Vinohrady
MO–FR 11.00–23.00, SA 12.00–23.00 
+420 721 299 131 
www.notabene-restaurant.cz

  I. P. Pavlova

Nota Bene ist ein stilvolles, modernes Restaurant mit angenehmem 
Interieur und hilfsbereiter Bedienung. Für Bierkenner gibt es hier  
6 Zapfhähne mit Bier von kleinen tschechischen Brauereien.  
Im ständigen Angebot ist Bier von der Brauerei Únětice. Abwechselnd 
gibt es Bier von den Brauereien Matuška oder Kocour. Ein Zapfhahn 
ist immer für Brauereispezialitäten reserviert. An Spezialbieren gibt 
es immer nur ein Fass. Deswegen werden sie ot gewechselt und 
sind immer frisch. Die Weinkarte enthält vor allem tschechische 
Weine von kleinen tschechischen und ausländischen Winzern. Genau 
wie beim Bier wird auch hier das Menu täglich geändert. Die Küche 
verarbeitet edlere Fleischstücke, weshalb die Zahl der servierten 
Speisen begrenzt ist. Gewissheit über das Angebot zum Mittag- oder 
Abendessen erhalten die Gäste also erst bei Ankunt im Restaurant.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 
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DISH – ine burger bistro

Římská 29, Prag 2 – Vinohrady
MO–SA 11.00–22.00, SO 12.00–22.00
+420 222 511 032
www.dish.cz

  Náměstí Míru

Ein modernes Bistro im Stadtzentrum, das von sich selbst  
behauptet, die besten Burger in Prag zu servieren. Hergestellt 
werden die Burger aus hochwertigen und frischen Lebensmitteln, 
einschließlich hausgemachten Semmeln, Saucen und Pommes Frites. 
Beliebt ist der klassische DISH burger oder z.B. Koza Nostra  
(tschechisch: Koza=Ziege) mit Rindfleisch, Ziegenkäse und  
Feigensauce. Zwei kleinere Räume verfügen über modernes, helles 
Design. Gleich beim Eingang gibt es eine ofene Küche mit Grill, 
sodass man vom Barhocker der Speisenzubereitung zuschauen kann. 
Gezapt wird das beliebte Bier aus Únětice – uniltriertes 12° und 
das Spezialbier Holledauer Weisses 12°. Im Sommer ist ein kleiner 
Biergarten geöfnet.

Angebotene Biersorten: 
Únětická 12°, Holledauer Weisses, Maisel‘s Weisse (alkoholfrei)
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U Bulínů

Budečská 2, Prag 2 – Vinohrady
MO–SO 11.00–23.00
+420 224 254 676
www.ubulinu.cz

 BUS Jana Masaryka

Das stilgerechte tschechische Restaurant vereint ein angenehmes 
Milieu, hervorragendes Bier und hauseigene Kochkunst auf hohem 
Niveau. Das Restaurant hat eine langjährige Tradition und sogar 
einen eigenen Mythos bezüglich der Entstehung und Geschichte. 
Zu annehmbaren Preisen werden hochwertige böhmische Speisen, 
Klassiker und auch unkonventionell zubereitete Klassiker angeboten. 
Beliebt sind die hausgemachten Pasteten, Kartofelnockerln oder ein 
traditioneller Entenbraten mit Kraut. Ausgeschenkt werden hier  
Pilsner Urquell und Gambrinus. Im Angebot sind auch hausgemachte 
Limonade, Milchshakes und eine breite Auswahl an Spirituosen. 
In den Sommermonaten gibt es im Innenhof einen angenehmen 
Biergarten (mit und ohne Überdachung), dessen Bestandteil eine 
Spielecke ist.

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell, Gambrinus 10°

Restaurant Vinohradský Parlament 
(Weinberger-Parlament)
Korunní 1, Prag 2 – Vinohrady
MO–MI 10.45–0.00, DO–FR 10.45–1.00, 
SA 11.30–1.00, SO 11.30–23.30
+420 224 250 403
www.vinohradskyparlament.cz

  Náměstí Míru

Das Konzept des Restaurants wurde in Zusammenarbeit mit der 
Brauerei Staropramen entworfen und setzt auf eine Kombination aus 
hochwertigem Bier und Speisen. Im Unterschied zum Konzept der 
Restaurants Potrefená Husa spielt sich diesmal alles im Milieu  
einer sog. „neuen tschechischen Gaststätte“ ab – Ziel ist eine  
moderne Herangehensweise an das traditionelle böhmische  
Gastwirtschatswesen. Großes Augenmerk wird dem Bier  
geschenkt, einschließlich der einmaligen Tanktechnologie mit  
Wasserkühlung, Kühlung des Biers und der Gläser selbst. Den ganzen  
Technologieprozess hat der Kunde vor sich. 

Das Interieur im Geiste einer modernen Bierstube wird durch eine 
Edelstahl-Bar und weiße Fliesen vollendet. Für drei unterschiedlich 
aufgeteilte Bereiche gibt es zwei Schanktische. Der Raum ist in  
dunklen Farben gehalten, wirkt aber trotzdem sehr lutig. Einen 
Akzent setzt auch die Küche, die im Zeichen der Auferstehung 
der traditionellen böhmischen Küche steht. Angeboten werden 
Spezialitäten wie Rinderbacken mit Pastinaken, Wildschweinkeule 
mit Hagebutten-Sauce oder gegrilltes Kotelett aus Přešticer Schwein. 
Begehrt ist die hiesige starke Brühe aus Rippen und Ochsenschwanz.

Angebotene Biersorten: 
helles Staropramen, schwarzes Staropramen, Staropramen 11°,  
Staropramen Lagerbier, uniltriertes Staropramen 

  

     

   

     



40 41

Restaurant Kulaťák

Vítězné náměstí 820/12, Prag 6 – Dejvice
MO–SO 11.00–0.00
+420 773 973 037,
www.kulatak.cz

 Dejvická,  Vítězné náměstí

Das Restaurant Kulaťák ist das zehnte Jubiläums Prager Pilsner 
Urquell Original Restaurant und ist gleichzeitig das einzige im 
sechsten Prager Stadtbezirk. Pilsner wird aus zertiizierten  
Biertanks außer klassisch auch als Pegel (hladinka), schaumloses 
Bier (čochtan), Schnitt (šnyt) oder Milch (mlíko) ausgeschenkt.  
Die reiche Auswahl in der Speisekarte umfasst traditionelle böhmische  
Speisen, Bierhäppchen, aber auch ausgewählte Speisen der  
gegenwärtigen Gastronomie. Das alles aus den besten Zutaten.  
Im hinteren Teil des Restaurants beindet sich ein Wintergarten, ein 
sehr gemütlicher Raum mit einer Glaswand und -decke. Aus dem 
Wintergarten gelangt man auf den Kinderspielplatz mit einer Kletter-
wand. Eine Tischreservierung für den Abendbesuch wird empfohlen.

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell (auch Maß), Velkopopovický Kozel dunkel (auch Maß), 
Radegast Birell, Cider 

Gaststätte U Slovanské lípy  
(Zur slawischen Linde)
Tachovské náměstí 6, Prag 3 – Žižkov
MO–SO 11.00–0.00
+420 734 743 094,
www.uslovanskelipy.cz
BUS Tachovské náměstí,  Lipanská

Die Gaststätte im Stil der ersten Republik ist höchstwahrscheinlich 
 die älteste ihrer Art im Stadtviertel Žižkov (die Geschichte reicht 
mindestens bis ins 19. Jahrhundert zurück). Unlängst wurde  
sie renoviert und zu einer Partnergesellschat der Gaststätte  
U Vodoucha. Der Schwerpunkt liegt hier auf Bierspezialitäten aus 
der ganzen Tschechischen Republik, die regelmäßig wechselweise 
an 9 Hähnen gezapt werden. Das Restaurant hat einen getrennten 
Raucherbereich sowie einen Nichtrauchersalon. Die Küche bietet 
klassische Fleischgerichte, aber auch Spezialitäten aus Žižkov  
(Žižkover Mörtelpfanne oder Brett des alten Žižka). Gelegentlich 
werden hier kulinarische Veranstaltungen wie Žižkover Spicken oder 
Steaken veranstaltet.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 
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Restaurant U Kroka (Zum Krok)

Vratislavova 12, Prag 2 – Vyšehrad
MO–SO 11.00–23.00
+420 775 905 022
www.ukroka.cz

 Albertov, Výtoň

Das kleine Familienrestaurant knüpt an die Tradition der 
berühmten Prager Gaststätte an, die schon im Jahre 1995 an der 
Ausflugsstrecke zum Vyšehrad eröfnet worden war. Ihre Domäne 
ist böhmische Küche, deren Grundlage die Zubereitung von Speisen 
ohne Konservierungsmittel und künstliche Zusatzstofe ist. Auf der 
Speisekarte stehen sowohl kleinere Speisen, die zum Bier passen 
(hausgemachte Pastete oder Weichkäse aus Kuhmilch vom Bauern) 
als auch moderne und traditionelle böhmische Gerichte (Baby- 
Huhn gebraten auf Butter und Kräutern mit Pflaumensauce, fein 
geschnittene Entenbrust mit Preiselbeer-Sauce oder Roulade vom 
Kaninchenrücken). Es gibt  Biere aus industriellen Brauereien, jedoch 
in außerordentlicher Qualität. Die nette Bedienung und das Ambiente 
locken jeden Abend viele Gäste an, weshalb wir empfehlen, vorab 
einen Tisch zu reservieren.

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell, Gambrinus, dunkler Velkopopovický Kozel,  
geschnittenes Bier

   

     

   

 

   

Pilsner Bierstube U Bansethů  
(Zu Banseths)
Táborská 49, Prag 4 – Nusle
MO–SO 11.00–0.00
+420 724 582 721 / 261 222 530
www.ubansethu.cz

 Nuselská radnice

Kleiner Familienbetrieb, dessen Teil die Pilsner-Bierstube U Bansethů, 
die Sousedský pivovar Bašta und die Bäckerei Matěj ist. Er beindet 
sich unweit von Vyšehrad. U Bansethů ist eine legendäre Gaststätte 
mit mehr als hundertjähriger Tradition und langjähriger  
Inhaber des Zertiikats der Pilsner-Urquell-Brauerei für  
ausgezeichnetes Fassbier. Ins Bewusstsein der Prager geriet das 
Lokal dank eines berühmten und regelmäßigen Gastes – Jaroslav 
Hašek. Auf den Schritsteller wartet bis heute ein Tisch. Die Küche 
präsentiert sich mit typisch böhmischer Speisekarte, welche den 
größten Gourmet zufriedenstellt. Hiesige Spezialität ist Entenbraten, 
der mit Kartofelfladen und eingelegtem Kraut gefüllt wird.

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell
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Wohin für gute warme Küche und Bier

Restaurant Podolka

Moldaukai in Podolí – Přístav 1, Prag 4 – Podolí
MO–SO 11.30–11.00
+420 774 115 166
www.podoli.restauracepodolka.cz

 Podolská vodárna

Es lohnt sich gleich aus zwei Gründen, das abseits des Zentrums 
gelegene Restaurant zu besuchen. Zum einen wegen der Lokalität – 
die Hälte des Restaurants besteht aus einer hölzernen Terrasse, die 
in den ofenen Bereich der Anlegestelle übergeht, mit Holzsitzplätzen 
und einmaligem Blick auf die Moldau. Zum anderen gibt es nicht 
viele Restaurants, in denen sowohl Veganer und Vegetarier als 
auch Steakliebhaber essen können. Dieses einmalige Restaurant 
spezialisiert sich auf vegetarische und vegane Küche, auf Fisch und 
auf Fleisch. Auf der Speisekarte sind auch glutenfreie Gerichte zu 
inden. Gekocht wird entsprechend der Saison, wobei lokale Produkte 
von umweltfreundlichen Lieferanten genutzt werden. Dazu werden 
einige Biersorten von Bernard ausgeschenkt. 

Angebotene Biersorten: 
Bernard 11° Lagerbier, Bernard 12° uniltriert, Bernard geschnitten, 
Bernard Alkoholfrei
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20 PIP Crat Beer Pub

Slezská 1, Prag 2 – Vinohrady
MO–SA 15.00–1.00, SO 15.00–0.00
+420 605 000 866

  Náměstí Míru

Die neue Bierbar mit angenehmem Ambiente und 21 Zapfhähnen 
beindet sich nahe dem Friedensplatz (náměstí Míru). Das moderne 
Interieur umfasst zwei kleinere Räume – einen im Erdgeschoss mit 
Tischen, und einer mit Bar und Ausschank im 1. Stock. Gezapt wird 
eine breite Auswahl von Bieren aus gewerblichen Brauereien wie 
Matuška, Permon, Břevnov, Kocour oder Antoš. Neben den hiesigen 
Marken sind auch ausländische Biere vertreten. Alle Biere kann man 
zum Mitnehmen zapfen lassen.

Das aktuelle Angebot des gezapten Bieres inden Sie auf  
der Webseite des Lokals.

   

  

Bierbars und rotierende Zapfhähne

Café U Kunštátů

Řetězová 3, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 16.00–23.00
+420 601 353 776
www.ukunstatu.cz

 Staroměstská,  Karlovy lázně

Die Café-Bierbar in den Räumen des wunderschönen, historischen 
Hauses der Herren von Kunstat und Podiebrad (Dům pánů z Kunštátu 
a Poděbrad) aus dem 13. Jahrhundert gehört zu den am besten  
erhaltenen romanischen Häusern in Prag. Es herrscht eine  
unvergessliche Atmosphäre, täglich gibt es abends eine  
Bierverkostung, hervorragenden italienischen Kafee und  
ausgewählte Bierhäppchen. Dazu gibt es ein breites Angebot  
regionaler und ausländischer Biere (Matuška, Kocour, Ferdinand,  
Žatec). Für Experimentierfreudige gibt es ehemals sehr beliebte 
Mixgetränke (wie Magisches Auge oder Ampel). In den  
Sommermonaten ist ein angenehmer Biergarten im Hof geöfnet.  
In den Räumen werden ot Ausstellungen, Konzerte und gesellschat-
liche Veranstaltungen organisiert. Die Besichtigung der gotischen 
unterirdischen Räume ist für die Besucher des Restaurants kostenlos.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

Pípa - Beer Story Dlouhá

Dlouhá 14, Prag 1 – Altstadt
MO–SA 8.00–21.00, SO 9.00–21.00
+420 607 940 605
www.foodstory.cz

 Dlouhá třída

Die Biertheke beindet sich im unteren Raum des neugeöfneten 
Komplexes Food Story, welches aus einem Bistro und Lebensmittelladen 
besteht. Pípa ist eine mittelgroße Bar, modern und nüchtern  
eingerichtet, in der Holzmöbel vorherrschen. Die Bierkarte bietet 
fast 160 Biersorten aus allen Ecken der Tschechischen Republik und 
der Welt, die vom Bierspezialisten Robert Demeter ausgewählt  
werden. Er hat auch die Bierkarten für die Restaurants Bruxx,  
Les Moules oder T-Anker zusammengestellt. Gezapt werden jeweils 
8 bis 10 Biere laut aktuellem Angebot, verkaut werden etwa 150 
Biersorten in Flaschen. Regelmäßig werden thematische Bierabende, 
-vorlesungen und -verkostungen veranstaltet.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

       

      

Restaurant Kulový blesk (Kugelblitz)

Sokolská 13, Prag 2 – Neustadt
MO–FR 11.00–23.00, SA–SO 17.00–23.00
+420 721 420 859,
www.restauracekulovyblesk.cz

 I. P. Pavlova

Das Restaurant Kulový Blesk beindet sich unweit des Platzes  
I. P. Pavlova, verfügt über einen angenehmen Biergarten im  
Innenhof mit Ausschank mit 11 Zapfhähnen sowie über Räume  
im Kellergeschoss mit weiteren 17 Zapfhähnen. Angeboten  
werden Biere von mittelgroßen und kleinen Brauereien mit einer  
ausführlichen Beschreibung der Parameter. Hin und wieder werden 
auch deutsche Biere ausgeschenkt. Das tschechische Bier stammt ot 
von den Brauereien Matuška, Únětice, Kocour. Es wird aber auch Bier 
der Landesbrauerei (Zemský pivovar) oder Prager Lafe gezapt. 

Das Restaurant ist Mitglied der Allianz für intelligenten  
Bierausschank, was eine Garantie für sorgfältig gezaptes Bier  
darstellt. Der Stil des Restaurants lässt sich schon am Namen  
erkennen (eine Anspielung auf den Titel eines tschechischen Films) – 
alte tschechische Filmplakate, eine nicht homogene Mischung  
antiker Möbel und der sich lösende Originalanstrich ziehen die 
Aufmerksamkeit auf sich. Die Küche bietet außer klassischen Snacks 
zum Bier zwei Sorten Hackepeter an. Abends werden verschiedene 
Spezialitäten (z. B. Burger) serviert. 

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals.
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Beerpoint 

Mikovcova 4, Prag 2 – Vinohrady
MO–FR 17.00–2.00
+420 721 299 131 
www.notabene-restaurant.cz

  I. P. Pavlova

In den Kellerräumen indet man unter dem Logo Nota Bene die  
Bierbar Beerpoint, welche im Jahre 2014 renoviert wurde.  
Das attraktive Steininterieur mit modernen Barmöbeln bietet 
die Möglichkeit, Bier von 8 Zapfhähnen zu kosten. 6 davon sind 
für tschechische Mini-Brauereien und 2 für ausländische Gastbiere 
reserviert. Zum Bier werden Super Burger, Hotdog oder gegrilltes 
Bauchfleisch empfohlen.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

  

  

Bierbars und rotierende ZapfhähneBierbars und rotierende Zapfhähne

BeerGeek Bar 

Vinohradská 62, Prag 3 – Vinohrady
MO–SO 15.00–2.00
+420 776 827 068
www.beergeek.cz

  Jiřího z Poděbrad

Die beliebte Kneipe BeerGeek hat im Jahre 2014 eine eigene Bierbar 
geöfnet. Der moderne Raum wird vom Ausschank mit 32  
Zapfhähnen dominiert, an dem Bierraritäten aus regionalen 
tschechischen und ausländischen Brauereien (UK, Deutschland, 
Dänemark, Belgien, Norwegen, aber auch der USA) ausgeschenkt 
werden. Neben der breiten Fassbier Auswahl kann man auch  
Flaschenbier und eine interessante Sammlung von Whisky und Rum 
aus Irland, Schottland und Japan kosten. Die nette Bedienung ist in 
der Lage, sowohl Laien als auch Fachleute in tschechischer,  
englischer, russischer und slowakischer Sprache zu beraten.  
Zum Bier kann man Nachos oder Hühnerflügel bestellen.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals.

  

KALTE KüCHE
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Prague Beer Museum 

Americká 43, Prag 2 – Vinohrady
MO–SO 12.00–3.00
+420 774 994 698
www.praguebeermuseum.com

  Náměstí míru

Ende des Jahres 2013 wurde am Friedensplatz (náměstí Míru) eine 
neue Zweigstelle des Prague Beer Museum geöfnet. Im Gegensatz 
zum ursprünglichen Lokal, das in der Langen Gasse (Dlouhá) siedelt, 
verfügt die neue Zweigstelle über einen Raucher- und einen  
Nichtraucherbereich, ein neues und modernes Interieur sowie ein 
breites Angebot an warmer Küche (Gerichte vom Grill, Steaks, eine 
Spezialität sind Corn dogs – Würste in einem Mantel aus  
Maisausbackteig). An der Theke gibt es 30 Biere vor allem aus 
tschechischen Industriebrauerein und einige Vertreter der mittel-
großen und Mini-Brauereien. Eine Spezialität ist Real Deal Ale – ein 
speziell für das Prague Beer Museum in der Brauerei Permon  
gebrautes Bier. Das bittersüße Bohemian Ale ist das erste Bier  
aus der Produktion der Wanderbrauerei Two Tales. Beliebt ist der 
Biertester mit fünf oder zehn Bieren. 

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

Bierbars und rotierende Zapfhähne

Beer bar Zubatý pes  
(Großzahniger Hund)
K Botiči 2, Prag 10 – Vršovice
MO–SO 16.00–22.00
+420 775 638 737
www.zubatypes.cz

 Ukrajinská,  Bohemians

Eine einmalige Bierbar mit 15 Zapfhähnen, von denen neun für 
Biere aus tschechischen Mini-Brauereien und die restlichen sechs für 
ausländische Biere aus England, Schottland, Norwegen, Dänemark 
und Belgien reserviert sind. Die Bar beindet sich im Gewerbegebiet 
in Vršovice. Das schrofe, die industrielle Umgebung widerspiegelnde,  
Interieur dominiert die Bar aus Sandstein mit geräumigem  
Ausschank. Der einfache Raum ist in Bar, Sitzbereich im Stockwerk 
und einen Salon unterteilt. Das Lokal spezialisiert sich auf Biere, 
die allgemein schlecht zugänglich sind und folgt auch aktuellen 
Brauereitrends. Es gibt Bierverkostungen und Präsentationen von 
neuen tschechischen und ausländischen Brauereien. Zum Bier kann 
man Bierhäppchen wie Grammel oder geschmortes Schweinefleisch 
ausschließlich von privaten Lieferanten genießen.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 
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Dno pytle (Der Boden des Sackes)

Vinohradská 63, Prag 2 – Vinohrady
MO–FR 17.00–0.00, SA–SO 19.00–0.00
+420 702 058 007
www.dnopytle.cz

 Jiřího z Poděbrad,  Vinohradská tržnice

Das gemütliche Nichtraucher-Bierlokal im Zentrum Prags ist ein 
Unikum. Als einziges in der Tschechischen Republik bietet es 
Bier an, das im Eigengefälle aus den Holzfässern fließt. An sechs 
Zapfhähnen kann man das Beste aus tschechischen und bayerischen 
Brauereien kosten – ausgezeichnetes Lagerbier und ALE, bayerisches 
Kellerbier, Weizenbier und weitere Spezialbiere. Die Eigentümer  
fahren regelmäßig nach Bayern, wo sie Spitzenbiere aus dortigen 
Brauereien aussuchen. Die Fässer mit Eigengefälle werden jeden 
Dienstag und Freitag angestochen. Wenn die Gaststätte voll oder 
das Interesse groß ist bzw. wenn eine größere geschlossene Gruppe 
kommt, werden die Fässer auch an anderen Tagen angestochen.  
Im unteren Teil der Bar wird eine breite Auswahl von Flaschenbier,  
bayerischen Spirituosen und Likören angeboten. Als Kleinigkeiten 
zum Essen gibt es bayerische Bratwürste vom Grill.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals.
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InCider Bar

Krymská 26, Prag 10 – Vršovice
MO–SO 16.00–0.00
+420 776 727 718
http://incider.bar

 Ruská

Die erste Ciderbar in Prag und der Tschechischen Republik wurde 
in der beliebten Straße Krymská im Stadtviertel Vršovice eröfnet. 
Angeboten werden etwa 40 Sorten Flaschencider  - tschechischer, 
englischer, französischer und spanischer Produktion. Gezapt werden 
in regelmäßigen Intervallen jeweils drei Sorten. Das Interieur ist 
einfach, modern und weiträumig. Es herrscht Rauchverbot, das  
Umfeld ist angenehm. Außer Cider wird auch Landes-Lagerbier  
(Zemský ležák) gezapt – ein echt bitteres 12° von der Landes- 
Aktienbrauerei (Zemského akciového pivovaru). Zum Knabbern gibt 
es aus der kalten Küche – eingelegten Salzlakenkäse, Wurst in Essig 
oder Pastete. Falls sie Hilfe bei der Auswahl des richtigen Ciders  
brauchen, wenden Sie sich an die Bedienung, die Sie gern berät. 

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

  

KALTE KüCHE
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Bierlokal und Biertheke Zlý časy 
(Schlechte Zeiten)
Čestmírova 5, Prag 4 – Nusle
MO–FR 11.00–2.00, SA 17.00–2.00 (Bierlokal)
MO–FR 12.30–20.30 (Bierotheke)
+420 723 339 995 (Bierlokal)
+420 739 437 507 (Biertheke)
www.zlycasy.eu

  Náměstí Bratří Synků

Prager Kultbierlokal mit einmaligem Genius Loci nicht weit vom Platz 
Bratří Synků. Am Ausschank mit 48 Zapfhähnen wird helles  
Lagerbier, dunkles Bier und Weizenbier aus mittelgroßen, kleinen 
und Familienbrauereien in Böhmen und Mähren gezapt.  
Der Ausschank ist in drei Bars geteilt – der obere, mittlere und untere 
Bereich unterscheiden sich nach ihrem Bierangebot. Das Bierlokal 
ist Mitglied der Allianz des Intelligenten Bierausschanks, was eine 
Garantie für sorgfältig gezapte Biere ist. Das Angebot der Fassbiere 
wird durch eine breite Palette an Flaschenbieren aus allen Ecken der 
Welt ergänzt. In der mittleren Bar gibt es eine Steakküche mit Grill, 
berühmt sind die in Schwarzbier eingelegten Würste, geräuchertes 
Eisbein oder köstlicher, eingelegter Käse.

Bestandteil des Lokals ist eine Biertheke mit einem breiten Angebot 
von mehr als 40 tschechischen Marken und Flaschenspezialen aus 
der ganzen Welt. Kaufen und trinken kann man belgisches und 
deutsches Spezialbier sowie hiesige Besonderheiten. Auch gibt es 
Raritäten aus nordischen Ländern und anderen Ecken Europas.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals.
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Pivovarský klub (Bierbrauerei Club)

Křižíkova 17, Prag 8 – Karlín
MO–SO 11.30–23.30
+420 222 315 777
www.pivovarskyklub.com

  Florenc

Das Restaurant und die Biertheke des Pivovarský klub entsteht aus 
einer einfachen Idee – fast überall kann man hundert verschiedene 
Speisen, und dazu nur ein Bier bestellen. Hier ist es genau  
umgekehrt, man kann zum Essen hundert verschiedene Biere  
bestellen. Neben sechs gezapten, deren Angebot ständig ab  
geändert wird (Biere aus tschechischen kleinen und mittelgroßen 
Brauereien sowie ausländische Spezialbiere), und von welchen  
bis jetzt mehr als 700 angeboten wurden, werden hier mindestens 
250 Sorten Flaschenbier verkaut. 

Im Angebot fehlen weder belgische noch deutsche Biere, noch Biere 
aus Großbritannien oder den USA. Die Bedienung berät Sie gerne 
bezüglich der Kombination von Essen und Bier (es gibt einen  
Biersommelier). Im angenehmen Milieu der oberen  
Bar oder im Steininterieur des Kellerrestaurants bietet man  
böhmische Küche, Spezialitäten aus Bier (einschließlich Desserts) 
und Fleischgerichte mit wenig üblichen Fleischsorten, wie Strauß 
oder Känguru an.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 
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Bierbar Napalmě 
(Auf der Palme)
Na Žertvách 32, Praha 8 – Libeň
MO–FR 15.00–23.00, 
SA–SO 17.00–23.00
+420 605 283 520
www.napalme.cz

  Palmovka

Das kleine Familienkneipchen, unweit der U-Bahn Station Palmovka,  
bietet Bier aus kleinen und mittleren Brauereien. Bier aus der Brauerei  
Únětice wird immer gezapt, an den weitern 5 Zapfhähnen werden 
abwechselnd tschechische Biere aus verschiedenen Brauereien, 
eventuell auch ausländische Biere gezapt. Bier indet hier regen 
Absatz, es verdirbt also nicht und ist immer sehr frisch. Im Angebot 
ist eine breite Auswahl von Häppchen einschließlich mehrerer  
eingelegter Käsesorten (Petrovický sýr). Das Interieur ist einfach und 
gemütlich eingerichtet. An der Bar darf geraucht werden. Regelmäßig 
gibt es einen Nichtraucher-Montag, -Mittwoch bzw. -Donnerstag.  
Im Sommer steht ein kleiner Vorgarten mit Sonnenschirmen ofen. 
Für den Abend wird eine Reservierung empfohlen. Man kann auch 
Bier an der Theke trinken.

Angebotene Biersorten: 
Únětická 10°, Únětická 12°, Spezialbier aus kleinen Brauereien, F. H. 
Prager Cider
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Bierothek Pivo a párek  
(Bier und Würstchen)
Korunní 105, Prag 3 – Vinohrady
MO–SO 14.00–22.00
+420 734 201 195

 Perunova

Die Bierothek Pivo a párek wurde im Jahre 2012 auf den Prager 
Weinbergen eröfnet. An der Theke mit 7 Zapfhähnen werden Biere 
aus kleinen und mittelgroßen Brauereien ausgeschenkt. Die Fässer 
werden während des Tages gewechselt, das Bier ist immer frisch und 
es werden bis zu 140 Sorten gezapt. Aus dem siebten Hahn fließt 
meistens klassisches Limo. Neben den Fassbieren gibt es hier eine 
breite Auswahl an Flaschenbieren – die gefragtesten liegen im  
Kühlschrank bereit. Wie schon der Name verrät, kann man zum 
Essen unterschiedliche hochwertige Räucherwaren bestellen, vor 
allem Würstchen und Bratwürste. Das Bier kann man an der Theke 
oder im hinteren Raum genießen. Im Sommer ist ein überdachter 
Biergarten im Innenhof geöfnet. 

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Facebook-Seite des Lokals. 

Bierothek Illegal Beer

Ve Smečkách 16, Prag 1 – Neustadt
MO–SO 16.00–23.00
+420 774 055 540

 Muzeum

Nichtraucher/Bierothek mit 6 Zapfhähnen unweit des Wenzelsplatzes.  
Das Lokal wird vom Eigentümer geführt, sodass es nicht an  
familiärer Stimmung fehlt. Jeden Tag werden andere Biere  
kleiner und mittelgroßer Brauereien gezapt. Die Besonderheit  
der Bierothek ist Bier, das aus den Kellerräumen gezapt wird,  
dank derer die Fässer gleichbleibend temperiert sind und keinen  
Temperaturschocks unterliegen, was die Bierqualität beeinflussen 
könnte. Auch die Auswahl der Flaschenbiere ist reichhaltig.  
Bis zum späten Abend kann man hausgemachte Suppe für den 
kleinen Hunger bestellen.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Facebook-Seite des Lokals. 

   

 

   

  

Bier kaufen und kosten – Wo? (Bierotheken)

Bierothek BeerGeek

Slavíkova 10, Prag 3 – Žižkov
MO–FR 13.00–21.00, 
SA 11.00–21.00, SO 15.00–21.00
+420 775 260 871
www.beergeek.cz

  Jiřího z Poděbrad

Die Bierothek BeerGeek wurde im Jahre 2013 im Stadtviertel Žižkov 
eröfnet. Derzeit lagern hier etwa 500 Biersorten. Im Angebot sind 
Biere aus den hiesigen kleinen und mittelgroßen Brauereien sowie 
bekannte und weniger bekannte ausländische Marken (z.B. Bier 
aus Neuseeland). An den vier Zapfhähnen werden wechselweise 
Spezialbiere gezapt, die der Kunde im Rattan-Sessel genießen kann. 
Die Bierothek verfügt über Zutaten und Ausrüstung für Hausbrauer, 
und die Bedienung hilt sehr gerne mit der Zusammenstellung des 
Rezeptes für ein eigenes Bier. Regelmäßig gibt es hier Trefen von 
Hausbrauern.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 
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Bierothek Království piva  
(Königreich des Bieres)
Bubenečská 33, Prag 6 – Bubeneč
PO–SA 15.00–23.30, SO 18.00–23.30
+420 724 763 100
www.kralovstvipiva.com

 Hradčanská

Lokal mit Bierspezialitäten abwechselnd 6 Biersorten am Ausschank 
sowie einem breiten Angebot an Flaschenbier aus kleinen Brauereien  
(mehr als 150 Sorten). Das Království piva ist ein Ort, an dem  
Bierkultur und alles was dazu gehört, präsentiert wird. Es ist ein 
Ort, an dem Kunden Bier nicht nur kosten und kennen lernen können, 
 sondern an dem man auch über Bier sprechen kann. Sein Bier 
kann man in Ruhe im angenehmen Interieur des mit einem Piano 
ausgestatteten Nichtraucherlokals genießen, in dem sich auch eine 
Spielecke beindet. Zum Essen gibt es hausgemachte Räucherwaren 
von Bauern und Käse.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

Bier kaufen und kosten – Wo? (Bierotheken)

Galerie piva (Die Biergalerie)

Krymská 36, Prag 10 – Vršovice
MO–SO 15.00–21.30
+420 702 400 573
www.galeriepiva.cz

 Ruská

Das kleine, stilvolle Lokal im Stadtviertel Vršovice bietet eine große 
Auswahl an Qualitätsbier aus der Produktion vieler kleiner in- und 
ausländischer Brauereien – Spezialbier, Bier-Geschenkkörbe  
und Geschenksets und alles, was mit Bier zusammenhängt.  
Die angenehme Bedienung informiert die Kunden gern über die 
unterschiedlichen Biersorten, ihre Produktion und die Geschichte  
der Brauereien, aus denen die angebotenen Biersorten stammen.  
Im Laden kann man jeden Tag ein interessantes Bier kosten.  
Gleichzeitig kann man Bier vorbestellen und abholen, oder es  
sich in Prag und Umgebung anliefern lassen.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

Pivní galerie 
(Die Biergalerie)
U Průhonu 9, Prag 7 – Holešovice
MO–FR 12.30–20.00
+420 220 870 613
www.pivnigalerie.cz

 U Průhonu

Das Lokal mit einem der breitesten Sortimente an Flaschenbier  
in der Tschechischen Republik und einem breiten Angebot an  
Biersouvenires und Geschenkpackungen, ist seit dem Jahr 2001 in 
Betrieb. Gezapt wird auch Spezialbier, und seit dem Jahre 2004 
unterhält man die „Erste Bierbrücke“ – eine Partnerschat mit einer 
Bierothek in Brüssel. Kooperiert wird mit 29 tschechischen und 
mährischen Brauereien, deren Biere (insgesamt 120 Sorten) und 
weitere Produkte in den stilechten Räumen übersichtlich ausgestellt 
sind. Die Bierothek ist ein Ort zur Repräsentation von Produkten, die 
das Angebot der gewerblichen Biere in der Tschechischen Republik 
bereichern, an dem Kenner und Sammler zusammenkommen und  
wo Verkostungen und Fachdiskussionen stattinden.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

KALTE KüCHE
  

Bier kaufen und kosten – Wo? (Bierotheken)

Base Camp Biergalerie

U Studánky 27, Prag 7 – Bubeneč
MO–SO 14.00–0.00
+420 773 260 707
www.pifko.info

 Letenské náměstí

Die Base Camp Biergalerie ist ein kleines, aber gemütliches Lokal  
mit breitem Angebot an Flaschenbier und Alkoholfreien Getränken.  
Das Sortiment zählt einige Hunderte Biersorten und zieht  
Liebhaber tschechischer und ausländischer Marken (z.B. Bier  
aus Jamaika oder Thailand) in seinen Bann. Nicht nur Kenner  
wissen das breite Angebot an Lagerbier, Spezialbier, Weizenbier und  
dunklem Bier, Radler und populärem Cider zu schätzen. Die Bierothek 
liefert Bier in Prag und an andere Orte in der Tschechischen Republik.

Das aktuelle Fassbier-Angebot inden Sie auf  
der Webseite des Lokals. 

  

KALTE KüCHE
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Gaststätte U Černého vola  
(Zum schwarzen Ochsen)
Loretánské náměstí 1, Prag 1 – Hradčany 
MO–SO 10.00–22.00
+420 606 626 929

 Pohořelec

Eines der ursprünglichen Altprager Bierlokale beindet sich auf dem 
Loreto Platz (Loretánském náměstí) unweit der Prager Burg.  
Das Renaissance-Gebäude mit Barockfassade wurde im 16. 
Jahrhundert erbaut. Erwähnt wird die hiesige Schänke schon in 
Schritstücken aus dem 18. Jahrhundert. Das Bierlokal, wie wir 
es heute kennen, wurde im Jahre 1965 eröfnet und hat seinen 
Genius Loci bewahrt. Das einfache Interieur mit Vitragen-Fenstern 
wird von einem alten „sozialistischen“ Tresen dominiert, an dem 
das renommierte Kozel gezapt wird. Zum Bier werden klassische 
Häppchen wie eingelegter Romadur, Presswurst mit Zwiebel oder 
angebratener Schinken mit Eiern gereicht. Auch wenn sich ab und an 
Touristen hierher verirren, ist es eher ein Bierlokal mit tschechischer 
Kundschat –Stammgästen und Studenten. Meistens ist es voll, aber 
ein Platz an der Theke indet sich immer.

Angebotene Biersorten: 
helles Velkopopovický Kozel 12°, dunkles Velkopopovický Kozel 10°, 
Pilsner Urquell 

  

  

Bierstube U Hrocha (Zum Nilpferd)

Thunovská 10, Prag 1 – Kleinseite
MO–SO 11.00–22.30
+420 257 533 389

 Malostranské náměstí

Vor dem städtischen Trubel verborgene Bierstube auf der  
Prager Kleinseite, die innerhalb ihres recht kurzen Bestehens zur 
Kultgaststätte geworden ist. Wegen des hervorragenden Pilsners 
(angeblich eines der besten in Prag) wird das Lokal von Pragern, 
Touristen und Beamte aus der Burg besucht. Das Kneipchen, in dem 
man sich „dazusetzen und plaudern“ kann, ist für seine authentische 
Atmosphäre eines alten Bierlokals mit gotischem Gewölbe und  
beinahe familiärer Stimmung berühmt. Es handelt sich um eine 
traditionelle Bierstube. Auf der Speisekarte stehen also eher kalte 
Gerichte zum Bier – Käse, Presswurst und Rollmops. An warmen 
Speisen gibt es Schweinsteak vom Grill oder Bratwurst. Obgleich es 
hier ot sehr voll ist, indet man immer einen Platz, gegebenenfalls 
kann man sein Bier an der Theke trinken.

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell
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Bierstube U Zlatého tygra  
(Zum goldenen Tiger)
Husova 17, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 15.00–23.00
+420 222 221 111
www.uzlatehotygra.cz

  Staroměstská,  Karlovy lázně

Die Bierstube U Zlatého tygra versteckt sich in der kleinen Hus Gasse 
(Husova), unweit der mit Touristen verstopten Karlsgasse (Karlova 
ulice). Dank hervorragendem Pilsnerbier und einer Atmosphäre, die 
der Schritsteller Bohumil Hrabal in seinen Erzählungen trefend 
beschrieb, ist sie zu einer Kultstätte für tschechische Biertrinker 
geworden. Zum goldenen Tiger war seine Lieblings-Bierstube.  
Bis heute ist für ihn dort ein Platz reserviert. Das im 14. Jahrhundert 
erbaute Haus und die hier seit dem Jahre 1816 bestehende Bierstube 
haben ihren ursprünglichen, altertümlichen Charakter bewahrt.

Zum Essen gibt es vielerlei kalte Gerichte. Die warme Küche  
bietet zum Beispiel Schweineschnitzel im Kartofelpufer oder  
Kesselgulasch an. Hiesige Spezialität ist Bierkäse – die Bierstube  
war das erste Lokal, an das er geliefert wurde. Abends ist es  
hofnungslos überfüllt, weswegen eine Tischreservierung  
empfohlen wird.

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell

   

  

Prager Klassik

Restaurant U Pinkasů

Jungmannovo náměstí 16, Prag 1 – Neustadt
MO–SO 10.00–1.00
+420 221 111 152
www.upinkasu.cz

 Můstek

Das im Jahre 1843 von Jakob Pinkas gegründete Restaurant  
U Pinkasů war das erste Prager Restaurant, in dem das untergärige 
Lagerbier Pilsner Urquell gezapt wurde. Ohne Unterbrechung seit 
mehr als 170 Jahren in Betrieb, handelt es sich um eines der  
beliebtesten Bierlokale der Stadt. Das Bier wird in einer Qualität 
gezapt, die der Brauereiqualität gleichkommt. Es wird nicht  
pasteurisiert und in den Tanks durch Lut in „Säcken“ gepresst, 
sodass keine „Druckgase“ verwendet werden müssen. Das Ergebnis 
ist Pegel (hladinka), ein Bier, das auf einmal gezapt wird und sowohl 
von Bierkennern als auch Laien geschätzt wird.

Das Restaurant bietet traditionell böhmische Speisen nach Rezepten, 
die aus seiner Anfangszeit stammen. Neben einigen stilvollen  
Räumen (Daheim, Unter- und Oberhaus) gibt es den Pinkas-Keller 
und einen einzigartigen gotischen Biergarten, der auf dem Gelände 
des angrenzenden Franziskaner-Gartens entstand. 

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell, Velkopopovický Kozel dunkel, Radegast Birell
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Biergärten
Biergarten

Hospůdka Na Hradbách  
(Das Kneipchen An den Schanzen)
V Pevnosti 2, Prag 2 – Vyšehrad
MO–FR 14.00–0.00, SA–SO 12.00–0.00
+420 734 112 214
www.facebook.com/hospudkanahradbach

 Vyšehrad,  Ostrčilovo náměstí

Die Kultkneipe beindet sich direkt an der Stadtmauer von  
Vyšehrad. Man kann auch an Tischen unter Sonnenschirmen entlang 
der Stadtmauer setzen. Diese Stellen sind sehr beliebt dank des 
ungewöhnlichen Ausblicks auf Prag und das wunderschöne  
Panorama der Neustadt unter der Brücke Nuselský most. Neben  
dem Außengarten verfügt die Bierstube noch über drei Innenräume.  
Das Bier wird am Fenster gezapt. Wenn viel Betrieb ist, wird das Bier 
in Plastikbecher gezapt, und man kann auf der Rasenfläche sitzen. 
Die Gaststätte hat einen Außengrill, wo man außer Fleischleckerbissen  
(Kotelett und Lammwürste) auch Spezialitäten vom Balkan oder für 
Vegetarier bestellen kann. Es ist ganzjährig geöfnet. Regelmäßig 
inden hier Konzerte und andere Veranstaltungen statt.

Angebotene Biersorten: 
Velkopopovický Kozel 10°, Pilsner Urquell

Restaurant Park Café

Riegrovy Sady 28, Prag 2 – Vinohrady
MO–SO 12.00–0.00 
(Biergarten ist in der Sommersaison geöfnet)
+420 222 717 247
www.restauraceriegrovysady.cz

 Jiřího z Poděbrad,  Vinohradská tržnice

Die Parkanlage Riegrovy sady stellt einen der beliebtesten Prager 
Parks dar, von dem aus man einen einmaligen Blick auf die Prager 
Burg und die Kleinseite hat. In seinem höher gelegenen Teil beindet 
sich ein Restaurant und das Park Café. Der traditionelle Biergarten 
hat eine Kapazität von bis zu 1400 Leuten und verfügt über eine 
große Leinwand für Sportübertragungen. Auch der Eintritt mit 
Hunden ist gestattet. Im Restaurant wird bis 22.30 Uhr internationale 
Küche zubereitet, die sich auf Fleischgerichte und Grillspezialitäten 
konzentriert. Im Garten kann man zum Bier traditionelle Bratwurst 
oder eingelegten Käse sowie einige Sorten Pizza direkt aus dem  
Ofen bestellen. 

Angebotene Biersorten: 
Gambrinus, Velkopopovický Kozel, Pilsner Urquell, Spezialbier: Riegr 
Beer, helles Landesbier 10°, Colorado Pale ALE, Fénix, Master
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Garten-Bierlokal Letenské sady 
(Letná Park)
Letenské sady, Prag 7 – Holešovice
MO–FR 16.00–23.00, 
SA–SO 12.00–23.00 (in der Sommersaison)
+420 724 170 940

 Výstaviště Holešovice

Der beliebte Biergarten im Park Letná beindet sich direkt vor  
dem Neorenaissance-Schlösschen Letná (Letenský zámeček)  
und bietet einen einmaligen Panoramablick auf Prag und  
Moldau. Die Sitzplätze im weitläuigen Parkbereich sind von  
ausgewachsenen Bäumen geschützt und eignen sich ideal für 
gemeinsame Sommerabende mit Freunden oder ein romantisches 
Stelldichein am frühen Abend, wenn die Lampions entfacht werden. 
Im Sommer ist der Biergarten Ziel für Familien mit Kindern, und die 
Besucher picknicken auf der Wiese. Der hiesige kleinere Ausschank 
zapt Gambrinus zu einem günstigen Preis. Außerdem sind Wein  
und eine Reihe alkoholfreier Getränke im Angebot. Man kann zum 
Bier Bratwürste oder Pizza bestellen.

Angebotene Biersorten: 
Gambrinus

   

 

Biergarten

Šlechtovka.com

Královská obora 20, Prag 7 – Bubeneč
MO–SO 11.00–23.00 (in der Sommersaison)
+420 607 816 817
www.slechtovka.com

 Výstaviště Praha

Der Stromovka-Park (Baumgarten), ursprünglich Königlicher  
Wildpark (Královská obora), gehört zu den größten Prager  
Parkanlagen und erinnert seinem Stil nach an den berühmten  
New Yorker Central Park. Sich windende Wege, Brücken und  
Teiche laden zu schönen Spaziergängen ein. Es gibt genügend  
Platz für vielerlei Aktivitäten. Das Restaurant Šlechtovka, ursprünglich  
ein barockes Sommerschloss aus dem 17. Jahrhundert, ist ein Kultur-
denkmal, welches leider seit Jahren auf seine Renovierung wartet.

Neben dem historischen Gebäude wurde deswegen im Jahr 2011  
ein Gartenrestaurant eröfnet. Zugleich gibt es hier einen  
Sportgeräteverleih (Frisbee, Petanque, Roller usw.). Das Restaurant 
hat ganzjährig einen Grill in Betrieb, und in der Speisekarte indet 
man eingelegten Käse, Tortillas und Cheeseburger. Man kann auch 
einen tragbaren Grill ausleihen und eine eigene Grillparty genießen. 
Šlechtovka veranstaltet Sport- und Kulturveranstaltungen während 
des ganzen Jahres. 

Angebotene Biersorten: 
Pilsner Urquell, Gambrinus Excelent, Kingswood Cider
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Bierbäder
Bierbad

Bierbad BBB Praha

Masná 5, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 10.00–22.00
+420 222 762 620
www.pivnilaznebbbpraha.cz

 Staroměstská, Náměstí Republiky

Das Bierbad BBB PRAHA gehört zur Gruppe Bier Bottich Bad, dem 
ältesten und größten europaweiten Netz von Bierbädern, die  
durch Patente und Gebrauchsmuster geschützt sind. Die hiesige  
Heilbehandlung setzt auf natürliche Produkte und die lange 
Geschichte des Bades. Im Bierbad BBB erfolgt eine hochwertige  
Heilbehandlung in schöner, moderner, aber stilvoller Umgebung,  
bei unbegrenztem Bierkonsum und nachfolgender Entspannung  
auf einem Bett aus Haferstroh. Das Bierbad ist nicht bloß eine  
Attraktion. In langjähriger Zusammenarbeit mit Dermatologen 
wurde festgestellt, dass die Bierbäder wohltuend auf Körper und 
Haut wirken. Unterkunts-Möglichkeiten gibt es im Zentrum der 
Altstadt im Appartement BBB direkt über dem Bad.

Angebotene Biersorten: 
Budweiser Budvar

Bierbad Bernard Praha

Týn 10, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 11.30–22.00
+420 221 771 048
www.pivnilaznebernard.cz

  Náměstí Republiky

Das Bierbad Bernard bietet Entspannung und Heilbehandlung  
in stilvoller Umgebung. Die Heilbehandlung besteht aus einem  
Bierbad – in einer originellen großen Badewanne für zwei  
Personen – verbunden mit unbeschränktem Konsum von  
Bernard-Bier, das der Klient selbst zapt. Für das Bad wird  
eine von der Bierbrauerei Bernard entworfene Heilmischung  
mit Vitamin B und hochwertigstem tschechischen Hopfen  
aus Saaz verwendet. Nach dem Bad folgt die Entspannung im 
Nebenraum. Zum Bad kann man auch eine Entspannungsmassage 
bestellen. 

Angebotene Biersorten: 
Bernard 10° - hell, dunkel, bernsteinartiger Farbe
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Bierbad SPA BEER LAND

Žitná 9, Prag 1 – Neustadt
MO–SO 10.00–22.00
+420 252 544 849
www.pivnilaznespabeerland.cz

  Karlovo náměstí

Entspannungsraum mit origineller Heilbehandlung, die auf reinen 
Naturprodukten, Materialien und altböhmischen Heilpraktiken  
beruht. Das Bierbad enthält Naturextrakte, aus welchen  
man tschechisches Bier braut – ausgewählte Hopfensorten,  
Bierbrauereihefe und Malz. Das Bad erfolgt in handgefertigten,  
Tausende Liter fassenden, Whirl-Bottichen aus Königseiche. Der hohe 
Anteil an Hopfen-Essenz trägt zur allgemeinen Vitalisierung bei und 
öfnet die Hautporen. Die Brauereihefe unterstützt dank des hohen 
Gehalts an B-Vitaminen und aktiven Enzymen wohltuend die  
Hautregeneration. Während des Bierbades kann der Besucher selbst 
eine unbegrenzte Menge des Bieres Krušovice zapfen. Nach dem Bad 
folgt die Entspannung am Kamin auf einem Bett aus Weizenstroh. 
Dabei kann man auch frisches Bierbrot genießen. Zur Verfügung 
steht außerdem eine einzigartige Hopfensauna.

Angebotene Biersorten: 
Krušovice 10° - hell, dunkel

Bierbad

Lázně Pramen  
(Bierbad Quelle)
Dejvická 18, Prag 6 – Dejvice
MO–SO 11.00–22.00
+420 728 059 770
www.pivnispa.cz

  Hradčanská

Das Bierbad Pramen bietet ein traditionelles Bierbad aus  
ausgewählten Zutaten: Hopfen, Malz, reinstem Wasser und  
wahrem tschechischen Bier Kynšperský Zajíc (Kynšperker Haase). 
Die stilvollen Kellerräume werden durch eine Kombination aus  
Stein und Holz vervollkommnet. Dem Kunden steht ein Raum  
mit einem Whirpool aus Königseichen- oder Lärchenholz mit  
einem Fassungsvermögen von 1000 Litern zur Verfügung. In die  
Badewanne wird auf 35 - 38 °C temperiertes, dunkles Bier gefüllt,  
das mit Bierhefe, natürlichem Hopfen und Malz bereichert wird. 
Während des Bierbades können Sie eine unbegrenzte Menge Bier 
selbst zapfen. Nach dem Bad folgt die Entspannung am Kamin auf 
einem Strohbett.

Angebotene Biersorten: 
Kynšperský Zajíc (Kynšperker Haase)
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Muzeum piva Praha  
(Biermuseum Prag)
Husova 7, Prag 1 – Altstadt
MO–SO 11.00–20.00
+420 778 072 337
www.beermuseum.cz

 Staroměstská, Můstek
Eintritt: 280 CZK (ohne Führung), 580 CZK (mit Führung)

Das erste Museum für böhmisches Bier im Zentrum Prags  
beherbergt auf zwei Stockwerken eine Ausstellung zur Geschichte 
und Tradition des böhmischen Bierbrauereiwesens. Der Besucher 
lernt die Geschichte und die Geheimnisse der Bierproduktion in 
Böhmen anhand thematisch gestalteter Räume kennen. Seinen  
Platz hat hier das Biersammeln, das einstmalige Handwerk der  
Eismänner und auch ursprüngliche Zapfmaschinen. Am verkleinerten  
Modell der Brauerei wird der Prozess der Malzproduktion und des  
Bierbrauens erläutert. In den schönen Kellern der Gebäude aus  
dem 13. Jahrhundert kann man nach Vorlage der Eintrittskarte  
einige Sorten tschechischen Biers kosten, und zwar in einer  
Gaststätte aus dem 19. Jahrhundert oder in einer Bierstube aus  
der Zeit des Sozialismus. Jeden Tag gibt es um 15:30 Uhr eine 
kommentierte Führung, zu der auch die Verkostung von 6 Biersorten 
sowie das Verpfropfen eines eigenen Bieres gehört.
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Návštěvnické centrum Staropramen 
(Besucherzentrum Staropramen)
Pivovarská 9, Prag 5 – Smíchov
MO–SO 10.00–18.00
+420 273 132 589
www.centrumstaropramen.cz

  Anděl
Eintritt: 
Erwachsener: 199 CZK mit Bierverkostung,  
169 CZK ohne Bierverkostung
Studenten: 169 CZK mit Bierverkostung,  
149 CZK ohne Bierverkostung
Kinder: 99 CZK

Audiovisueller interaktiver Spaziergang durch die Zeit, welcher die 
einmalige Geschichte, die sich hinter der Marke Staropramen  
verbirgt, enthüllt. Zu sehen gibt es viel Interessantes aus der ur-
sprünglichen Brauerei – z.B. den ursprünglichen Brauereikessel oder 
den Bierbrauereiwagen aus den 30-er Jahren. In den historischen 
Räumen beinden sich 16 Großbildschirme, über die der Besucher 
einen detaillierten Einblick in die Kunst des Bierbrauens erhält.  
Die Führung für eine Gruppe von max. 35 Personen  dauert etwa  
1 Stunde einschließlich Bierverkostung. Selbstverständlich kann das 
Besucherzentrum für gesellschatliche Veranstaltungen mit einer 
Kapazität von bis zu 150 Gästen genutzt werden. Es gibt ein breites 
Angebot an Catering-Dienstleistungen.

Biererlebnis

Bierbrauermuseum U Fleků 
(Pivovarské muzeum U Fleků)
Křemencova 11, Prag 1 – Altstadt
MO–SA 10.00–16.00
+420 224 934 019
www.ufleku.cz

 Karlovo náměstí,  Myslíkova
Eintritt: 100 CZK

Zum fünfhundertsten Jahrestag der Brauerei U Fleků wurde  
im Gebäude der ehemaligen Mälzerei ein Bierbrauereimuseum  
eröfnet. Die Exposition wurde im Jahr 1999 geschafen und  
unterstreicht das einmalige Ambiente der Brauerei. In den  
renovierten Ausstellungsräumen sind Bierbrauereimaschinen,  
Werkzeuge und Gefäße ausgestellt, anhand derer die Besucher  
die Geschichte des Bierbrauens in Prag kennen lernen.  
Der interessanteste Teil des Museums ist ein Raum im  
Renaissancestil, in dem man mit heißer Lut von verbranntem  
Holz das Malz trocknete. Die Besichtigungen werden nur nach  
Bestellung organisiert und sind auf max. 15 Personen begrenzt.  
Am Samstag gibt es Führungen nur in Kombination mit einem 
Restaurantbesuch.

   

  

   

  

Biererlebnis
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Biererlebnisse mit dem Lokál

Lokál U Bílé kuželky – Míšeňská 12, Prag 1 – Kleinseite
www.skolacepovani.cz

 Malostranské náměstí

Die Zapfschule Lukáš Svoboda (Škola čepování Lukáše Svobody) 
Preis: 3200 CZK / pro Person

Die Zapfkurse für Einzelpersonen und Gruppen unter Führung von 
Lukáš Svoboda, dem Zapfweltmeister des Jahres 2010, sind für  
Bierliebhaber und Bier-Fans gedacht, die alles über ihr beliebtes 
Getränk erfahren wollen. Der 5 bis 6 Stunden dauernde Kurs  
informiert über die Kombination von Bier und Speisen, die Theorie 
der Bierproduktion und die Biergeschichte. Das Programm umfasst 
die Vorführung unterschiedlicher Zapfmethoden, das Mischen von 
Bierdrinks und die Ausschankpraxis. Die Kursteilnehmer erhalten 
zudem ein Exemplar des Buchs „Wir zapfen mit Lukáš Svoboda“ 
(Čepujeme s Lukášem Svobodou) und ein Geschenk. 

Geburtstagszapfen 
Preis: 2 300 CZK / pro Person

Das Geburtstagszapfen beinhaltet 2 Stunden Unterricht vom 
Schankmeister für das Geburtstagkind, eine Stunde ist dem  
Kennenlernen der Bierwirtschat gewidmet, die restliche Zeit  
der Praxis am Tresen. Während des normalen Betriebs lernt das  
Geburtstagkind die unterschiedlichen Zapfmethoden kennen und 
erfährt, wie Bier richtig serviert wird. Am eigenen Leib erlebt er,  
was es heißt, Schankwirt zu sein. Im Gutscheinpreis sind 20 Biere 
(Pegel) und ein Geschenk für das Geburtstagskind enthalten.

Das Bierpaaren (Pivní párování) 
Preis: 950 CZK / pro Person 

Das Verkostungs-Menü ist für alle Bier- und Essensliebhaber  
bestimmt. Innerhalb von zwei Stunden warten auf Sie 4 Gänge und 6  
in- oder ausländische Biere sowie ein Fachvortrag von Lukáš Svoboda, 
dem Zapfweltmeister. Die Mindestteilnehmerzahl ist 8 und Höch-
stzahl 20.

Biertour mit Lukáš Svoboda 
Preis: 3 000 CZK pro 1 oder 2 Personen, bei einer Zahl  
von 3–5 Teilnehmern beträgt der Preis 1 250 CZK pro Person

Tour in einer kleinen Gruppe von 2–5 Personen durch die namhaten  
Prager Bierstuben in Begleitung des Zapfweltmeisters Lukáš Svoboda.  
Innerhalb von 2,5 Stunden besuchen Sie vier Bierstuben. Im Preis 
inbegrifen ist unbegrenzter Bierkonsum für alle Teilnehmer, eine 
Auswahl von Vorspeisen im Lokal und die Möglichkeit, ein eigenes 
Bier zu zapfen.
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Reiseleiter-Dienstleistungen  
Prague City Tourism
Staroměstské nám. 1 (Staroměstská radnice), Prag 1 – Altstadt
MO–FR 9.00–19.00
SA–SO 9.00–17.00
+420 221 714 569
guides@prague.eu

Qualiizierte Stadtführer der Prager Touristeninformation –  
Prague City Tourism machen Sie im Rahmen individuell gestalteter 
Themenspaziergänge mit der Prager Geschichte und der Bierkultur 
bekannt. Nach Absprache sind auch Ausflüge in die Stadtumgebung 
möglich.

Bierkarte
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Alphabetisches Register 

A

Stadtzentrum

A

B

B

1

2

47. Muzeum piva Praha, Husova 7, Prag 1 – Altstadt (B1)

48. Návštěvnické centrum Staropramen,  

Pivovarská 9, Prag 5 – Smíchov (A2)

49. Nota Bene, Mikovcova 4, Prag 2 – Vinohrady (B2)

50. Novoměstský pivovar, Vodičkova 20, Prag 1 – Neustadt (B2)

51. Pilsner Bierstube U Bansethů, Táborská 49, Prag 4 – Nusle (B2)

52. Pípa - Beer Story Dlouhá, Dlouhá 14, Prag 1 – Altstadt (B1)

53. Pivní galerie, U Průhonu 9, Prag 7 – Holešovice (C1)

54. Pivovarský dům, Ječná/Lípová 15, Prag 2 – Vinohrady (B2)

55. Pivovarský klub, Křižíkova 17, Prag 8 – Karlín (B1)

56. Prague Beer Museum, Americká 43, Prag 2 – Vinohrady (B2)

57. Restaurant Kolkovna Olympia, Vítězná 7, Prag 1 – Kleinseite (A2)

58. Restaurant Kulaťák, Vítězné náměstí 820/12, Prag 6 – Dejvice (A1)

59. Restaurant Kulový blesk, Sokolská 13, Prag 2 – Neustadt (B2)

60. Restaurant Park Café, Riegrovy Sady 28, Prag 2 – Vinohrady (B2)

61. Restaurant Podolka, Přístav 1, Prag 4 – Podolí (B2)

62. Restaurant T-Anker, náměstí Republiky 8, Prag 1 – Altstadt (B1)

63. Restaurant U Kroka, Vratislavova 12, Prag 2 – Vyšehrad (B2)

64. Restaurant U Pinkasů,  

Jungmannovo náměstí 16, Prag 1 – Neustadt (B1–B2)

65. Restaurant und Brauerei U Dvou koček,  

Uhelný trh 10, Prag 1 – Altstadt (B1)

66. Restaurant und Brauerei U Medvídků,  

Na Perštýně 7, Prag 1 – Altstadt (B1–B2)

67. Restaurant Vinohradský Parlament, Korunní 1, Prag 2 – Vinohrady (B2)

68. Sousedský pivovar Bašta, Táborská 49, Prag 4 – Nusle (B2)

69. Šlechtovka.com, Královská obora 20, Prag 7 – Bubeneč (A1)

70. The James Joyce Irish Pub, U Obecního dvora 4, Prag 1 – Josefov (B1)

71. The Tavern, Chopinova 26, Prag 2 – Vinohrady (B2)

72. U Bulínů, Budečská 2, Prag 2 – Vinohrady (B2)

73. Únětický pivovar, Rýznerova 19, Únětice (A1)

74. Vinohradský pivovar, Korunní 106, Prag 10 – Vinohrady (C2)

1. 20 PIP Crat Beer Pub, Slezská 1, Prag 2 – Vinohrady (B2)

2. Base Camp Biergalerie, U Studánky 27, Prag 7 – Bubeneč (B1)

3. Beer bar Zubatý pes, K Botiči 2, Prag 10 – Vršovice (B2–C2)

4. BeerGeek Bar, Vinohradská 62, Prag 3 – Vinohrady (C2)

5. Beerpoint, Mikovcova 4, Prag 2 – Vinohrady (B2)

6. Belgisches Restaurant Bruxx, náměstí Míru 9, Prag 2 – Vinohrady (B2)

7. Bierbad BBB Praha, Masná 5, Prag 1 – Altstadt (B1)

8. Bierbad Bernard Praha, Týn 10, Prag 1 – Altstadt (B1)

9. Bierbad SPA BEER LAND, Žitná 9, Prag 1 – Neustadt (B2)

10. Bierbar Napalmě, Na Žertvách 32, Praha 8 – Libeň (B1)

11. Bierbrauerei Národní, Národní 8, Prag 1 – Neustadt (B2)

12. Bierbrauerei U Dobřenských, U Dobřenských 3, Prag 1 – Altstadt (B1)

13. Bierbrauerei und Restaurant U tří růží, Husova 10, Prag 1 – Altstadt (B1)

14. Bierbrauermuseum U Fleků, Křemencova 11, Prag 1 – Altstadt (B2)

15. Biererlebnisse mit dem Lokál, ‚ 

Lokál U Bílé kuželky – Míšeňská 12, Prag 1 – Kleinseite (A1)

16. Bierlokal und Biertheke Zlý časy, Čestmírova 5, Prag 4 – Nusle (B2)

17. Bierothek BeerGeek, Slavíkova 10, Prag 3 – Žižkov (B2–C2)

18. Bierothek Illegal Beer, Ve Smečkách 16, Prag 1 – Neustadt (B2)

19. Bierothek Království piva, Bubenečská 33, Prag 6 – Bubeneč (A1)

20. Bierothek Pivo a párek, Korunní 105, Prag 3 – Vinohrady (C2)

21. Bierstube U Hrocha, Thunovská 10, Prag 1 – Kleinseite (A1)

22. Bierstube U Zlatého tygra, Husova 17, Prag 1 – Altstadt (B1)

23. Brauerei Kolčavka, Nad Kolčavkou 8, Prag 9 – Libeň (B1)

24. Brauerei U Bulovky, Bulovka 17, Prag 8 – Libeň (B1)

25. Brauerei und Restaurant U Fleků, Křemencova 11, Prag 1 – Altstadt (B2)

26. Břevnov Klosterbrauerei des hl. Adalbert,  

Markétská 1, Prag 6 – Břevnov (A1)

27. Café U Kunštátů, Řetězová 3, Prag 1 – Altstadt (B1)

28. Čestr, Legerova 75, Prag 1 – Vinohrady (B2)

29. DISH, Římská 29, Prag 2 – Vinohrady (B2)

30. Dno pytle, Vinohradská 63, Prag 2 – Vinohrady (B2)

31. Ferdinanda, Opletalova 24, Prag 1 – Neustadt (B2)

32. Galerie piva, Krymská 36, Prag 10 – Vršovice (C2)

33. Garten-Bierlokal Letenské sady, Letenské sady, Prag 7 – Holešovice (B1)

34. Gaststätte U Černého vola, Loretánské náměstí 1, Prag 1 – Hradčany (A1)

35. Gaststätte U Slovanské lípy, Tachovské náměstí 6, Prag 3 – Žižkov (C1)

36. Hospůdka Na Hradbách, V Pevnosti 2, Prag 2 – Vyšehrad (B2)

37. InCider Bar, Krymská 26, Prag 10 – Vršovice (C2)

38. Klosterbrauerei Strahov, Strahovské nádvoří 10, Prag 1 – Hradčany (A2)

39. Lázně Pramen, Dejvická 18, Prag 6 – Dejvice (A1)

40. Lokál Dlouhá, Dlouhá 33, Prag 1 – Altstadt (B1)

41. Lokál Hamburk, Sokolovská 55, Prag 8 – Karlín (C1)

42. Lokál Nad Stromovkou,  

Nad Královskou oborou 31, Prag 7 – Bubeneč (B1)

43. Lokál U Bílé kuželky, Míšeňská 12, Prag 1 – Kleinseite (A1)

44. Lokál U Zavadilů, K Verneráku 1, Prag 4 – Kunratice (B2)

45. Los v Oslu, Perunova 17, Prag 3 – Vinohrady (C2)

46. Maso a kobliha, Petrská 23, Prag 1 – Neustadt (B1)
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